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AZ ELLENSEG"

FOEILLEN-
SEGNEK

KOMOLY

Soros Gyorgy minden szempontbdl irritald,
ezért 1dedlis ellenségkép

merikai, magyar, zsido,

holokauszt-tulélé, milliardos,

aki az alapitvanyaival befolya-
solni igyekszik szamtalan orszag fejlédésé-
nek iranyat. Magyarorszagét kiillondsen,
hiszen itt mikodteti nagy szellemi boszor-
kanykonyhajat, a Kozép-europai Egyete-
met. Az 6vénél alkalmasabb arcot nem le-
het talalni a nagy zsidd vilag-6sszeeskiivés
abrazolasara.

Az utobbi terminus természetesen nem
hangzik el: a magyar kormany nem folytat
antiszemita politikat. A leégett zugloi zsina-
goga ujjaépitését 131 millio forinttal tamo-
gatja, Kkitiinteti az izraeli (jobboldali,
vallasos szellemiségii) Bar-Ilan egyetem el-
nokét, jelezve, hogy a nincs baja sem a zsi-
dokkal, sem az egyetemekkel, a zsido egye-
temekkel pedig a legkevésbé.

A Soros ellenségképben azonban 6hatat-
lanul benn van a zsidé faktor: az elmult
huszonét évben ez a (szélsé)jobboldali mé-
dia jovoltabdl alaposan elterjedt a kéztu-
datban. A sotét és gonosz zsido pénzember
képe pedig amugy is benne ¢l az europai
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kulturaban, ezt Jud Siissig vagy Shakespe-
are Shylock-jaig mindannyian vissza tud-
juk vezetni.

E sorok irdasakor mar minden és minden-
ki mogott ott rémlik Soros arnya, aki/ami a
kormany binaris rendszerében a rossz olda-
lon all. Az ilyen hisztéria komolyan hatral-
tatja az orszag fejlédését, mivel a blinbak-
képzés azt jelenti, hogy a kormany nem az
el6tte allo feladatok racionalis megoldasan,
hanem az 6t terheld felel6sség atharitasan
dolgozik. Ez az éretlen személyiség (ez
esetben: kozosség) attitlidje, ami kevéssé al-
kalmas magunk és kornyezetiink épitésére.

Fejlett technikadk,
nemzetkozi halozatok

Az 0sszeeskiivés maniakusai bizonyiték-
ként a Soros altal létrehozott nemzetkozi
halozatra mutogatnak, am a donté ponton
tévednek: 6k ezt a rendkiviil hatékony inf-
rastrukturat valami gonosz vilaguralmi
szandék eszkdzének tartjak, holott a valodi
szandék éppen a vilag megjavitasa. Ez
utdbbi megértéséhez nincsenek fogalmaik.
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Ez a modern 0sszeeskiivés-mitoszok
alapja a 19. szazad eleje ota: a zsidd vallal-
kozdk, filantropok olyan fejlett - az
allamhatalomtol nem fiigg6 - infrastruktu-
rat hoztak létre, amely a hagyomanyokban
mélyen benne €16 kiilvilag szamara felfog-
hatatlan volt. Elég a Rotschild bankhazra
gondolnunk, amely a 19. szazad elsé felé-
ben uralta az eurdpai pénzpiacokat. A pari-
zsi, a londoni, a bécsi Rotschildok bejarato-
sak voltak orszagaik legmagasabb koreibe,
ami az akkori vilagban példatlan volt és a
kiilvilag szamara ugy jelent meg, hogy a
Rotschild csalad hatalommal bir egész Eu-
ropa folott.

Ma, a nemzetkozi bankrendszer koraban
mar latjuk: a Rotschildok egyszertien
megeldzték fejlettségben Eurdpat jo par év-
tizeddel. Az emberek ezt nem értették, és va-
lami misztikusat sejtettek mogotte. Ha a zsi-
doknak befolyasuk van, az hatalmat jelent
¢és azt biztos valami gonosz dologra hasznal-
jak. A zsido pénzemberek valami elementa-
ris diihot képesek kivaltani a kornyezetiik-
bél, amely csak a hatalmat és befolyast (a
yvilaguralmat”) latja, a progressziv pénziigyi
technikak gazdasagi hasznat nem.

AZ ELLENSEG"

Gondoljunk Shylock térténetére, mely-
b6l nem a zsidokat, hanem a keresz-
tényeket és az 6 beteges fantaziajukat is-
merhetjiik meg. A zsido pénzember eszerint
olyan gatlastalan volna, hogy képes lenne
keresztény addsat lemészarolni - csupan
bosszubol, gonoszsagbol, hiszen az egész-
b6l semmi haszna nincs. Mélto parja ennek
a rémképnek a ,Soros megolte volna az
anyjat” szlogen.

Soros Gydrgy is ilyen fejlett technikakat
mikodtet, 6 azonban a kiilvilag szemében
duplan blinds: nemcsak befolyadsos pénz-
ember, hanem - alapitvanyai segitségével
- befolyasos politikacsinald is, ami a tébb-
ség szamara végképp felfoghatatlan: Mit
akar ez? Minek jon ide? Miért osztogat
pénzeket mindenféle bajkeverd alapitva-
nyoknak?

A vilag megjavitasa

A vallastol tavol allo, Istenben nem hivé
Soros (talan nem is tudva rola) egy olyan
régi zsido hagyomanyt folytat, amelyet

még az i. sz. 2. szazadban kodifikalt Misna
rogzit: ez a Tikkun Olam, a vilag megjavi-

tasa. Ma ez a fogalom rendkiviil népszeri
az amerikai progressziv zsiddsag kérében,
ahol gyakran a tarsadalmi igazsagossag
melletti kiallas helyettesiti a hagyomanyos
parancsolatok (a micvak) betartasat, ame-
lyekben mar nem igazan hisznek. Soros ezt
a hagyomanyt - legalabbis annak szelle-
mét - nyilvan szintén szekularis apjatol
vette at, aki lelkes eszperantista volt. A mes-
terséges nemzetkozi nyelv kitalalgja, a var-
sOi zsido szemorvos Ludwig Zamenhof a
maga részerdl szintén az emberek, a népek
kozotti megbékélést akarta elésegiteni a
mindenki szamara hozzaférhet6, kozos
nyelv megalkotasaval.

A vilag megjavitasa a Holokausztot tul-
¢lt Soros szamara uj formaban jelent meg:
olyan tarsadalom eljovetelén kell munkal-
kodni, ahol a naci népirtds nem ismét-
16dhet meg. Filozofusi képzettséggel is ren-
delkezvén, Soros ezt a vagyott képet Karl
Popper nyitott tarsadalom nevi koncepcio-
jaban talalta meg. Ez a tarsadalom nem
ismer dogmakat, egyediil tidvozité gyakor-
latokat, hanem a javak, az emberek és az
eszmek korlatok nélkiili, sziintelen szabad
mozgasa kdzepette képes rokds meguju-
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lasra. Es természetesen az ilyen tarsadalom
befogado: sem a gondolatok, sem az
emberek kiilénb6z6 fajtai kozott nem disz-
kriminal.

A Soros-alapitvanyok fejlett halozata
aztan ismét reprodukalta a régi jol ismert
képletet: a kdrnyezet szamara ismeretlen
fejlett technikak, az ezzel jard paratlanul
nagy befolyas megujitotta a zsido vilag-
Osszeeskiiveésrol szott vad képzeteket.

Mert hogy valaki arra szorja el a milli-
ardjait, hogy jobba tegye a vilagot - ez a
kdznép szamara hihetetlen vagy legalabbis
gyanus, ezért a koznép az ilyen ember ellen
konnyen felheccelhetd.

Tiirelmetlenség

A vilagmegjavitas, ez a zsidok szamara
magatol értet6dé vallalkozas ugyanakkor
nem veszélytelen. Az emberi tarsadalom
meglehetésen bonyolult rendszer, és ko-
rantsem biztos, hogy a javitas altalunk va-
lasztott modja valdban jo iranyba vezet. So-
rosnak a kommunista vilagrend lebontasa-
ban jatszott szerepét ma egyértelmien po-
zitivnak itélhetjiik meg. Az ezredfordulo
utan kibontakozo, baloldali ihletést, kiilon-
féle kisebbségek permanens ,felszabadita-
sat” célzo politika, amelynek Soros hivéil
szeg6dott, viszont er6sen megkérddjelez-
het6.

A 21. szazadi haladd baloldal mintha 20.
szazadi el6dje tiirelmetlenségét rekonstru-
alna. Az osztalyharc fokozddasa helyett
most a mindenféle felszabadito kiizdelmek
fokozodnak. Ebben az agressziv kiizdelem-
ben a baloldal harcosai hajlamosak elfo-
gadni mindenféle harmadik vilagbeli
diktator szovetségét, mikozben f6 ellenség-
ként gyakran a nyugati demokratikus vilag
(mindenekel6tt Amerika) vezetdi jelennek

a SOros

AZ ,ELLENSEG"

meg. Kettds mérce mikddik: amit elvarnak
a nyugati politikusoktol, azt nem varjak el
az harmadik (gyakran az iszlam) vilag
vezetditol.

Ennek a torzult vilagképnek legékesebb
példaja a baloldalon eluralkodé vad Izrael-
ellenes hisztéria, amelyen gyakran jol
lathatéan atiit a zsidoellenes gytlolkddés is.

Soros Gydrgy sosem volt Izrael baratja,
6 az antiszemitizmus lekiizdésének egyete-
mes utjat valasztotta, mint a mélyen asszi-
milalt zsidok altalaban: az egész emberisé-
get kell olyan szellemi-erkdlesi szintre
felhozni, hogy a létrejévé szép, uj vilaghan
ne legyen helye semmiféle elitéletnek. Az
univerzalis megvaltasban hiv6 zsidok bizal-
matlanul, sokszor ellenségesen tekintettek
a zsidok dnfelszabaditasat hirdetd cionis-
takra, mint az egyetemesség utjaban allo,
méltatlan, partikularis mozgalomra. Soros
Gyorgy is ezen az uton jart, az Izraellel an-
tagonisztikus ellentétben allo palesztinokat
tamogatta, amivel kivivta a zsidé allamot
tdmogatdk széles koreinek ellenszenvét.

Soros Gyorgyre az elmult husz évben
ergsen hatott ez a hatarok nélkili,
egyetemes testvériséget hirdeté baloldali
szellemiség. A menekiiltvalsag idején is
fenntartotta azt a nézetét, hogy a nyitott
tarsadalom, a nyitott hatarok és a nagy et-
nikai keveredés az egyetlen megoldas és ha-
tékony gyogyszer a kirekesztés ellen.

Az elmult évtizedekben azonban kideriilt,
hogy a nagy ¢és csodalatos etnikai keveredés
nem feltétlen hoz demokraciat és felvirag-
zast. Ha csak a nyugat-europai metropoli-
szok egyes kiilvarosaira gondolunk, ahol
sokféle etnikum ¢l egyiitt békétlenséghen és
bandahaborukban, lathatjuk, hogy a sokfe-
leség 6nmagaban nem aldas: ha nem paro-
sul a fejlett demokratikus intézmények mi-
kodésével, akkor inkabb kdoszt eredményez.

Szombat az interneten

A multikultit és sokféleséget innepld eu-
ropai baloldal azonban mitoszokban gon-
dolkodik: szegény elesettekrél, menekiiltek-
r6l, megszomoritottak folemelésérdl és test-
veéri befogadasardl. A felebarati szeretet
vallasos parancsa éppugy megjelenik itt,
mint 19. szazadi gyarmatositas és a 20. sza-
zadi fasizmus feletti - nem mindig tudatos
- lelkifurdalas. A szandék nemes, de a moti-
vacio tisztazatlan, a gyakorlat pedig tiirel-
metlen és dogmatikus.

Nagysdg

Annak ellenére azonban, hogy aktualis
politikdja er6sen megkérddjelezhetd, Soros
GyoOrgy nagysagat mégsem lehet elvitatni.
Vilagjavité eszméinek gyakorlati megvalo-
sitasdra  egyediilallo  infrastrukturat
fejlesztett ki. Joggal viccel6dott vele kap-
Soros az egyetlen amerikai allampolgar,
akinek 6nall¢ kiilpolitikaja van.

Nagyszabasu munkassagaban azonban
tisztan és vilagosan jelenik meg a zsido 1ét
roppant paradoxona: kolosszalis munkat
veégziink egy boldog vilag eljoveteléért, ahol
t6bbé nem mutogatnak rank ujjal, zsidok mi-
voltunk miatt. E kolosszalis, vilagmegvalto
munka soran egyediilallo és legnyilvanva-
16bb bizonyitékat adjuk zsidé mivoltunknak,
amiért mindenki ujjal mutogat rank.

Soros egy személybe stiritve mutatja be
azt, ami a 19-20 szazadi, modern kori zsido-
nisztikus - és a tobbség szamara atlathatat-
lan - kiizdelem egy jobb, emberibb vilagért,
amelyben végre nekiink is helyiink van, el-
juttat benniinket oda, hogy a valosagos vi-
lagban egyaltalan nem akarnak nekiink he-
lyet adni.

Gado Janos

.A bojkott az egyik legjobb dontésiink volt” - Mazsihisz kozgy(ilés, 2017. majus 28. | Misna magyarul |

Eszperant6 kontra cionizmus - Ludwig Zamenhof, az eszperanté nyelv atyjanak vivodasai |

Minek allami tévé ott, ahol szabad a média?

Cikkeink a www.szombat.org honlapon. Olvassa a Szombatot az interneten is!
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AKI .SZERETETBOL.

Interja Hatos Pal torténésszel

ANTISZEMITIZMUS

Ravasz [L4szlordl sz616 konyvérdl

emrég jelent meg nagy kritikai vissz-

hangot keltett konyve, Szabad kémiives-

bél piispdk, Ravasz LaszIo élete. Mi indi-
totta Ont a konyv megirasara?

Elsésorban a személyiséget és a kivételesen hosszu
életpalyat (1882-t61 1975-ig €lt) atsz6vé dramai erd és tra-
gikus ellentmondasok. Koranak egyik legmuveltebb em-
bere, utolsé éveiben is nyitott, kivancsi szellem, innovativ
vallasi gondolkodo és lelkipasztor, kivételes hatasu szo-
nok - mik6zben koran megszilardult antiszemita nézetei
¢és reakcios vilaglatasanak csapdai csak kései 6regkoraban
tisztazodnak szamara. Manapsag egyhazan kiviil kevesen
ismerik, pedig hatasa oriasi volt a két vilaghaboru ko6zott,
s nem csak azokra, akik részesei voltak e kor vallasi rene-
szansznak, hanem a felekezeti hataron messze tulnyuléan
a magyar tarsadalom széles rétegeire is.

Diakkoraban Ravasz egyfajta kozmopolita magyar-
sag mellett érvelt, nyitott volt mindenféle aramlat
irant, vonzodott a szabadelviiséghez, még a baloldali
radikalisokra is felfigyelt - ,,a tehetségek a baloldalon
helyezkednek el” -, és volt egy szabadkomiives korsza-
ka is. Mindez csak ,fiatalsag bolondsag?”

Bar ezeket az ifjukori nézeteket soha senki szamon
nem kérte rajta, hiszen egy vilag valasztja el az ifju laza-
dot az 1930-as évek konzervativ fépapjatol, az éreg Ra-
vasz 1969-ben Vezér Erzsébetnek adott hosszu és tanul-
sagos interjuban rokonszenves dnironiaval ismerte be té-
vedéseit, peldaul azt, hogy az Ady-kérdésben nem volt
igaza. Adyt életében és haldlaban élesen tamadta, de a
Vér és arany verseit Arany Janos kolteményeivel egy
szinten értékelte. Tudni kell azt is, hogy ha valakit tehet-
ségnek és jellemnek ismert el, azt mindenkit6l megvéd-
te, igy példaul azt a cecei egyszert tanitot, akit 19-es vo-
roskatona multja miatt akartak elbocsajtani, vagy a
zengovarkonyi lelkészt, Fiilep Lajost - mellékallasban a
magyar esztétikai gondolkodas egyik legnagyobb alak-
jat -, akit a filozofus Lukacs Gyorggyel valo kdzismert
baratsaga miatt igyekeztek ellenfelei kompromittalni.

Ravasz lelkesen iidvozli mind az els6, mind a maso-
dik vilaghaborut. Euforiajaval persze nem allt egyediil.
Ravasz idézetek 1914-bol: ,,A haboru a szeretet paran-
csa”, ,Isten parancsa a habori.” Ugyano 1933-ban a
nemzeti szocializmust ,,a legnagyobb német forradalom-
nak” ,,erkolcsi ujjasziiletésnek” nevezte, majd lelkesen
tidvozolte a német- szovjet haboru kitorését, melytol
mind a hatarreviziot, mind a bolsevik veszély elharita-
sat remelte. Gondolom, hogy késobb csalatkozott?

Hatalmasan tévedett, ugyanakkor ne felejtsiik el, az
els6 vilaghaboru igazolasaban felekezettdl fiiggetlentil
egész Eurdpaban élen jartak az egyhazak, a zaszlokat a
frontvonalak mindkét oldalan megaldottak. De ugyanez
igaz a szocialdemokraciara is, amelynek nemzetkdziségét
a haborus lelkesedés a frontvonalak mentén torte szét.
Ahogy az osztalyellentéteket, ugy a vallasi kiilonbségeket
is feliilirta a haboru nyoman létrejott ,nemzeti egység.”
Komoly 6nkritika volt viszont Ravasz azon nyilatkozata-
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Ravasz is
szivbeli
melegséggel
emlékszik
Horthyra
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ban, amikor 1924-ben ugy fogalmazott: ,,6rék tanisdag, ha
a keresztyénség elég gyenge megakaddlyozni a hdborut, fel-
tétleniil a szolgdlatdba dll.” Egyébként 1914-ben hasonld
diagnozist adott a haboru természetérél a nagyon mas fi-
lozofiai premisszak alapjan gondolkodd Ferenczi Sandor,
Freud baratja és tanitvanya, amikor azt mondta, , meg-
szokhattuk volna a haborit, hiszen nem augusztus elseje
Ota tart, hanem jo szdzezer év ota: midta ember él ezen a
foldon. Az élet maga nem egyéb, mint értékek harcdnak
kiilénds, bar fajdalom, dllando formdja.” Ferenczi azt irta
a Nyugatban 1914 augusztusaban: , A hdboru egy rdntds-
sal letépte a maszkot és elénk dllitotta az embert a maga
bensdbb, igazibb mivoltaban, megmutatta az emberben a
gyermeket, a vadat és az dsembert.” A masodik vilaghabo-
ruért Ravasz nem lelkesedett, hanem a bolsevizmus elleni
¢lethalal-harcként definialta, s ezért tamogatta kezdetben
a németeket, s persze azért is, mert a trianoni béke elleni
magyar revizios torekvéseket a hitleri Németorszag és
nem a demokratikus nyugati orszagok karoltak fel.

Rajongott Horthyért, akit batornak, becsiiletesnek,
bolesnek, a ,kor hosének” nevezett.

Magam sem értem, foként azt, hogy még az dreg Ra-
vasz is szivbéli melegséggel emlékszik Horthyra, pedig a
kormanyzé tehetetlenségérél 1944 végzetes tavaszan és
O6szén is nem egyszer alkalma volt személyesen is
meggyézédnie. En azonban olvastam Molnar Ferenctél
is halalkodo levelet, amelyben az 1935-ben Corvin ko-
szoruban részesitett dramair6 a kormanyzonak a
Jlegelsé és legmagasabb magyar atyai batoritasért”
mond kdszonetet. Ironia nélkil.

Konyvében kimutatja, hogy Ravasz antiszemitizmu-
sa mar a zsidotorvényeknél joval korabban jelentke-
zett. Ady szerint ,Ravasz a legszilajabb antiszemitiz-
must tizi”. Nem tartotta kivanatosnak ,sem a galiciai
bevandorlot, sem a vigeécet, sem a szociologust”. S ott
van ama hirhedt parlamenti kifakadasa a ,,hernyosap-
kas, kaftanos zsidokrol... akinek a szdjaban habzik a jid-
dis.. ez a magyar, ez Arpad népe, ez Arany Janos
népe?” (Elénk deriiltség és taps a felsbhazban). Ifju
Bibo Istvan (Ravasz unokaja) szerint az ilyen kifaka-
dasok még a zsidotorvényeknél is artalmasabbak vol-
tak, hiszen Ravasz rendkiviil karizmatikus szonok volt.

Ez tette a beszédet kiiléndsen katasztrofalis hatasuva.
Ahogy Feny6 Miksa irta 1946-ban nagy kesertséggel:
»Ravasz olyan dus hangszerelésti beszédben tamasztotta ald
célkitiizéseit, olyan ragyogo metafordakba dltiztette megve-
tését a zsidosdg irdnt, hogy a kormdny joggal érezhette —
fépapi giro figyelmezette rd, hogy elgondoldsaban til mél-
tanyos volt s a tipras utjan tovdbb kell haladnia.”

Ujabb Ravasz-idézet a kényvbél: ,A kereszténység,
mint intézmény, antiszemita, de ennek a zsidok az okai”.
Joval késobb Sartre masként vélekedett: az antiszemi-
tizmust az antiszemitak, és nem a zsidok problémaja-
nak tekintette.
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Ahogy a megfogalmazas esetlensége is elarulja, ez a
korai idézet 1908-bol szarmazik, igy aligha befolyasol-
hatta a francia egzisztencializmus fenegyereke.
Egyébként az dreg Ravasz, a bels6 szamiizetéshe szori-
tott teoldgus olvasta a francia egzisztencialistakat, igy
Sartre-t, Camus-t, ahogy egyébként Markus Gyorgy Mar-
xizmus és antropoldgia cimen 1966-ban kiadott - a mar-
xizmus O6rokségét a baloldali egzisztencializmus figye-
lembevételével ujraértelmezni kivano — monografiajat is
strflin jegyzetelte.

Meégoly meglep6 Ravasznak egy masik mondata: ,,a
zsidosag irant érzett mély testvéri szeretettol lesz az
ember igazi antiszemita” Ravasz antiszemitizmusarol
ugy érzem, ez nem annyira politikai és gazdasagi, ha-
nem faji alapu.

Ez a retorika az évszazados keresztény-zsido dichoto-
miat ujitotta fel, csak éppen a vallasi szemrehanyasok
helyett a modern tarsdalom btineit varrja a zsiddsag nya-
kaba. Bar a fajelméleti magyarazatoktol igyekezett vé-
leményét elhatarolni, Ravasz nem pontositotta, hogy me-
lyek azok a ,torténeti” és ,élettani” okok, amely a
zsidosagot blineire , diszponalja”, igy a fajelmélet hivei
is kozel érezhették magukhoz. Zsidosaggal szemben kép-
viselt allaspontja egyben bizonyosan ,,ij” volt: a polgar-
jogi emancipacio Magyarorszagon 1848-tol datalhato
haromnegyed évszazados 6rokségét protestans részrol
el6tte nem kezdte ki mértékado egyhazi teolégus, 6 vi-
szont rogton programja egyik alappillérjéveé tette.

Ravasz megszavazta mind az els6, mind a masodik
zsidotorvényt, bar a masodiknal vacillalt. Dontéset
azzal az atlatszonak tiin6 érvvel magyarazza, hogy e
nélkiil még rosszabb lett volna a zsidoknak. Késobb ezt
a torvényt ,tragikus vetségnek” nevezte.

Igen, ezzel a gorég dramairodalom klasszikus
héseinek dilemmaira utald kifejezéssel vélte meg-
magyarazni azt a protestans részrol kiilondsen végzetes
hibat, hogy hatalmas tekintélyével maga is hozzajarult
ahhoz, hogy a magyar orszaggytlés letérjen a jog-
egyenl@ség utjarol.

Ravasz eloszeretettel hasznalja a ,,zsido biin” kifeje-
zést. Vajon az attérés megnehezitése, amiben Ravasz-
nak meghatarozo szerepe volt, s ami akkor élet-halal
kérdése volt, nem volt biin?

1943-ban az egyhaz olyan misszios szabalyrendeletet
fogadott el, amely jelent6sen megnehezitette az attérést.
Ravasz szerint a rendelkezést ,.konnyelmi attérések* el-
len volt sziikséges megalkotni. Elete végéig kitartott
amellett, hogy az egyhaz vezetése a zsidosag ,menekii-
lési rémiilete” ellen joggal védekezett, akik a keresztséget
csupan egy ,elsérangu életbiztositast nyujto céggel®
kotott szerz6désnek vették. Bibo Istvan ennek az allas-
pontnak az inditékait keresve Zsidokérdés Magyar-
orszdgon 1944 utdn cim{ tanulmanyaban arra hivatko-
zik, hogy a keresztény egyhazakban ,szdz éve gyiilik,
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teljesen érthetden, az ingeriiltség azzal szemben, hogy a
kikeresztelkedd zsidok tekintélyes része a kikeresztelke-
dést nem a keresztény hit és vallds kézdsségébe valo be-
lépésként, hanem, ugyancsak érthetéen, a zsido valldsi
kézdsség elhagydsdnak és a ritus dltal nem tagolt pol-
gadri kozosségbe valo belépésének puszta eszkozeként ér-
tékeli és kezeli”. Bibo szerint azonban az egyhazak ve-
zetésének elvi fenntartasa a keresztség kiszolgaltatasa-
val kapcsolatban nem vette tekintetbe, hogy 1944 tava-
szan ,az uj helyzetben a teoldgiai probléma is megval-
tozott: a kérdés ugyanis a komoly zsiddiildézés megkez-
désével az lett, hogy szabad-e a keresztséget kiszolgaltat-
ni... tekintet nélkiil arra, hogy meggyézésre és megtérités-
re van idd és van-e lehetdség, egyediil azért, hogy egy
kdzvetlen és valdsdgos életveszedelmet valakinek a feje
felél elhdritsunk”. Arrdl Bibd sem beszélt, hogy a merev
jogi szabalyozas végzetesen leszallitotta a ,,zsido mara-
dékhoz"“ intézett evangéliumi misszios felhivas hitelessé-
gét, raadasul batoritotta azokat az antiszemita egyhazta-
gokat, akik mélyebb teoldgiai muveltség hijan csak az al-
lami és az egyhazi szabalyozas szigoritasa kozotti parhu-
zamossagot lathattak.

Hogy mihez vezetett a virulens antiszemitizmus,
arra, masok mellett, Ravasz is késon jott ra. A haboru
vége felé tobbszor kozbenjart - igaz, eredményteleniil
- a zsido iildozottek érdekében, az Auschwitzi
jegyzokonyv pedig megdobbentette. Mennyi onkriti-
ka, meghanas volt tapasztalhato a piispok részérdl a
haboru utan? Hiszen Ravasz szerint ,, A reformatus
egyhaznak semmi oka bocsanatot kérni a zsidoktol”.

A blinvallas és a szembenézés elészor szinte volt.
Sajnalatos, azonban, hogy a valddi szembenézés
szorgalmazoi, elsésorban Bereczky Albert — aki egyéb-
ként a vészkorszakban ezrek életét mentette meg a Pozso-
nyi-uti reformatus gyiilekezetben - 1945 utan
szovetséget kotottek Rakosiékkal. A blinvallas elégtelen-
ségét pedig politikai eszkzként hasznaltak fel a Ravasz
elleni fellépésre, s még inkabb az egyhaz kommunista
rendszernek vald alavetésére, a partallam oldalan folyta-
tott kollaborans politika igazolasara. Ugyanakkor a ha-
talmi kiizdelem vallalasaval, az antiszemita kozérziilet-
nek val udvarlassal — amire On is céloz kérdésében - Ra-
vasz nem csupan sajat korabbi blinvallasra felszdlito nyi-
latkozatait hiteltelenitette. A magyar kereszténység zsi-
doésaghoz valo teoldgiai viszonya is évtizedekre kompro-
mittaloédott, s ma is az emlékezetpolitikai kiizdelmek
halgjaban vergddik reményteleniil. A bekdvetkez ese-
mények, a kommunista hatalomatvétel és Bereczkyék eb-
ben jatszott dicstelen szerepe most is sikeresen elfedi a
tényt, hogy a zsidosaghoz valo viszonyban Ravasz a ha-
mis 6nfelmentés utjat valasztotta.

Ifju Bibo Istvan a rola késziilt dokumentumfilmben
apja és nagyapja viszonyat konfliktusmentesnek és
kordialisnak mondja. Mit tenne ehhez hozza?

ANTISZEMITIZMUS

Bibo Istvan 1948-as nevezetes tanulmanyaban
vilagos és egyértelmii birdlatban részesitette Ravasz zsi-
dokérdésben elfoglalt allaspontjat, és kritikailag érintet-
te Ravasz 1945 utani magatartasat is. Ugyanakkor sze-
mélyes viszonyuk, amint arrdl fényképek, filmfelvételek
¢s a csaladtagok emlékezete is tanuskodik, mindvégig
nagyon szeretetteljes maradt. Bibd csaladjat bértonbiin-
tetése alatt jorészt Ravasz tartotta el nyugdijabol, ugyan-
akkor a hetvenes évek kozepén, mikor Ravasz mar nagy-
beteg volt, Bibo énfelaldozd modon kivette részét az apo-
lasbol, dacara sajat megrendiilt egészségének. Egy 1968-
as kéziratos dialogus, amelyet a Bibd-irodalom Uchrénia
cimen ismer, kettdjiik viszonyat két fiktiv karakteren ke-
resztiil konzervativ és a liberalis progressziv nézépont-
bol elemzi, de tisztelettel adozik apdsa nagy szellemi fel-
késziiltségének is.

Végiil: hogyan itéljiink meg ellentmondasos torté-
nelmi személyeket? Ha mindenkit elmarasztalunk, aki
antiszemita volt, akkor bizony nagyon sok, szakma-
jukban kiemelked6 emberro6l lemondunk.

A magyar és az egyetemes torténelemben is szamos
olyan életmt van - a filozofus Heideggerre, a naci part tag-
jara vagy éppen a kommunista zsarnoksagot szolgal6 Lu-
kacs Gyorgyre hadd utaljak - akikrél kétfajta emlékezet
maradt fenn, s ezek kozott nemigen van atjaras: vagy
szenvedélyes dicséités, vagy vadirat a roluk szolo
publikaciok mitfaja. Az emlékezet leginkabb érzelem-
vezérelt és identitasunk meger6sitését szolgalja. Az azono-
sulashoz valasztani sziikséges, a torténeti megértés viszont
kiteheti az ,.és"-t is az ellentmondasok kozeé.

Varnai Pal
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7SIDO KONYHA

A kozel-kelet1 konfliktus kulinaris vonatkozasairél

alafel-tolvajok” - igy szol egy népszerl angol nyelvi

arab portal sommas itélete az izraeli konyharol. Hidba

akar az egyszeri olvaso csupan a zsido allam étkeinek
¢és receptjeinek utanajarni: a kozel-keleti konfliktustél az artatlan
érdekl6dé sem menekiil meg. Ezzel raadasul nem csak a
népszertsité irodalom van igy. Izrael l1étjogosultsaganak elvitata-
sa gyakori - és kedvelt - téma nyugati akadémiai kérokben, és
talan nem meglepd, hogy mindez a kozel-keleti konyha teriileté-
re is kiterjed.

Azokban a kordkben, ahol Izraelre csak, mint ,gyarmatosito
projektre” szokds wutalni, az arab kultura izraeliek altali
yeltulajdonitasa” alapvetd fogalom. Itt a konyha is, mint a , képzelt
nemzeti identitas alkotoeszkoze” jelenik meg, szembehelyezve azt
a ,kizsdkmanyolt” ,tarsadalmi idegennel”, azaz itt az arabokkal.!
Ennek a felfogasnak sok buktatdja van, de el6szor vessiink egy pil-
lantast az izraeli konyhara: mégis miért lenne a fasizmus jele a csi-
cseriborso, a falafel, a torok kavé vagy a lokum szerepeltetése egy
izraeli étlapon?

Valo igaz, hogy eredetileg arab étkekre manapsag zsido, izrae-
li fogasként utalnak: egy 2008-as interjusorozat szerint Izrael
vezet zsido szakacsainak kozel fele a falafelt nevezte meg, mint
legjellemzdbb izraeli nemzeti ételt. Azonban fontos tudni, hogy
a harmincas-negyvenes években az arab ételeket a palesztinai zsi-
do szakacskonyvek mar mizrachi (,keleti”, arab orszagokbdl szar-
mazo zsidok), vagy szefard ételekként mutattak be. Ez a tudatos
nemzetépitési munka részeként is szerepelhetett, hiszen nem csak
az arab ételek mentek at egyfajta ,megtisztitasi” folyamaton, amit
Jonatan Mendel torténész talan er6sen fogalmazva ,,a konyha cio-
nizalasanak” nevezett.>

A cionizmus héskoraban a ,régi zsido”, az Altjude ,rossz szoka-
saitol” valé megszabadulas és az ,,ij héber ember” megalkotasa
kiemelkedd szerepet foglalt el. Ez nemcsak a diaszpdra nyelvének
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(vagy nyelveinek - hiszen nem csak a jiddis, de a német nyelvvel
szemben is kulturalis haborut vivtak az orszagalapitok) és szokasa-
inak lekiizdését jelentette. Jefim Gordin, a késébb Chajim Salom Hal-
evi néven héber nyelvi mozgalmat indité bevandorld példaul biisz-
kén jelentette sziileinek egy levelében: ,Levedlettem a diaszpora
mocskat”, mely alatt nem csak régi nevét és nyelvét, de étkezési szo-
kasait is értette.® Erna Meyer, egy németorszagi bevandorld egyene-
sen cionista szakacskonyvet is kiadott a ndk cionista szovetségeének
(WIZ0) tamogatasaval. Az angol, héber és német nyelven is megje-
lent How to Cook in Palestine cimii munka igy intette olvasoit:

Ltt az ideje, hogy mi, nék, nagyobb elkotelezddéssel tisztitsuk
meg konyhankat a diaszpdra hagyomanyaitol, melyek ratapadtak,
s hogy tudatosan kicseréljiik az eurépai konyhat egy héber kony-
haval... Ez az egyik legfontosabb feladatunk, ha gydkeret akarunk
verni 0s-Uj hazankban... Két elvet kell szem el6tt tartanunk:
el6szor is a héber gazdasag igényeihez kell igazitanunk f6zési szo-
kasainkat, masodszor pedig egészséges - ¢és a diaszpodra
egészségtelen étkezési szokasait elvetd - taplalkozasi rendet kell
kialakitanunk”.*

A mizrachi zsidok étkezési szokasaik jelentds részét arab orsza-
gokbol hoztak. A jeruzsalemi Bukharim-negyed - eredetileg kele-
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ti zsidok altal lakott része a varosnak - igy szerepelt egy az allam
kikialtasa el6tt késziilt leirasban: ,Arab, torok ruhak, arab étel és
arab butorok... A csaladi székeken arab diszitések, az asztalokon
damaszkuszi abroszok... a kavét, amit isznak, torok, a zoldségek
arab padlizsan és humusz... A hust olajban siitik, mint az arabok”.”
A diaszpora felszamolasanak gondolataként ezeket az elemeket
kés6bb, mint ,,zsidé konyhaszokasokat” emelték be az izraeli kul-
turaba, egyenesen Izrael nemzeti ételévé téve meg az arab falafelt.

Ebben azonban - ahogyan arra Jael Ravin izraeli torténész is
ramutatott Falafel-nemzet cimii kényvében® - felesleges ,elnyo-
mast” vagy ,a kultura eltulajdonitasat” latni, hiszen mindez egy
nagyobb, a diaszpoéra kiilonb6z6 orszagaibol érkezé zsidokat egy-
bemosd, Uj nemzetet alkoté irany része volt csak. David Ben-
Gurion példaul igy irt errél Jigal Jadinnak, az izraeli hadsereg
vezérkari fonokének 1950 novemberében: a mizrachi (jemeni) gye-
rekeknek ,jobb étkezést kell biztositanunk, ugyanis a jemeni apak
nem torédnek ugy a csaladjaikkal, mint mi, és nem térédnek azzal,
hogy a gyerekeik is annyi ételhez jussanak, mint 6k”. Mint irta,
ezért a k6zds, Uj izraeli konyhahoz kell igazitani a jemeni zsidok
étkezési szokasait is.”

Nachum Lévin oktatasi felel6s pedig igy beszélt errél, a szemé-
lyes higiénia és a nyelvtudas mellett az étkezést is emlitve: ,,[A je-
meni zsidok] nemes torzs... amde a jemeni zsidosag primitiv is.
Soha ilyen foku primitivséget még nem lattam korabban. Es olyan
tisztan mondom, amennyire csak tudom: hidat kell épiteniink koz-
tiik, és Izrael allam kozott... Elvégre a mi feladatunk, és az allam
feladata, hogy egyetlen diaszpora-kdzosséget se hagyjunk meg di-
aszpora-allapotaban, s hogy mindegyikéjiiket igaz partnerré te-
gyiik a hatalmas és lélegzetelallito izraeli forradalomban, melynek
megtestesiilése a zsido allam”.®

Talan nem meglepd, hogy utdlag Lévinr6l ,a jemeni zsidok ho-
lokausztjanak okozojaként” emlékeztek meg kritikusai, ,.kulturalis
holokauszttal” vadolva 6t, amiért megprobalta felszamolni a jeme-
ni kultura egyes elemeit nemzetépitési feladatanak végzésekor.

ow Io cook in Pilestine

Lara Rabinovitch szavai szerint az izraeli f6zésméd nem csak az
ételrél, hanem a politikardl is sz0l.? Tsmét Jael Ravin szavaival: ,A
vilagnak ezen a felén egy tal csicseriborsoval is haborut lehet viv-
ni”.!° Utobbinak pontos illusztracioja az Izrael és Libanon kozott
dult 2012-es ,humusz-habora”, mely soran libanoni kereskedék
probaltak megtiltani Izrael szamara, hogy az izraeli humuszt rek-
lamozza Eurépaban.'!

Egyes forumok arra biztatjak olvasoéikat, hogy ,izraelietlenit-
sék” konyhdjukat, és ,razzak le az izraeli” - talan zsid6? - ,,port” a
fogasokrol, el6hozva beldliik a ,,palesztint".12 Mindez ironikus, hi-
szen ezek az ujsagirok és aktivistak nagy antiimperialista igyeke-
zetiikben éppen az egyébként sokszor diszkriminaciot érzé mizra-
chi zsidok kulturalis hozzajarulasat tagadjak az izraeli kulturahoz.
Az atlagolvaso pedig valdszintleg tovabbra is blintudat nélkiil fog-
ja élvezni izraeli éttermekben a falafelt, a humuszt vagy a lokumot.

JEGYZETEK

1 Erre az eszmefuttatasra lasd: Ronald Ranta, Yonatan Mendel: Consu-
ming Palestine: Palestine and Palestinians in Israeli food culture. Eth-
nicities 14:3 (2014), 412-435. Itt 314-415.

2 Uo.

3 Gershom Gorenberg: Foundation Myths, The Washington Post, 2000.
november 5.

4 Erna Meyer: How to Cook in Palestine (Tel-Aviv: WIZ0, 1937), 1-2.

5 Ranta, Mendel: Consuming Palestine. I. m. 422.

6 Yael Ravin: Falafel Nation. Cuisine and the Making of National Iden-
tity in Israel (Lincoln, NB.: University of Nebraska Press, 2015), 63. skk.

7 Orit Rozin: Food, Identity, and Nation-Building in Israel’s Formative
Years, Israel Studies Forum 21:1 (2006 nyar), 52-80., itt 52-53.
tortabortol az integraciéig. Mizrachi zsidok Izraelben, Uj Kelet Onli-
ne, 2016. oktober 30.

9 Lara Rabinovitch: Falafel Nation. Tablet Magazine, 2015. november 6.

10 Idézi: Uo.

11 Ari Ariel: The Hummus Wars, Gastronomica 12:1 (2012 tavasz), 34-42.

12 Ranta, Mendel: Consuming Palestine. . m. 430-431.

SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT | 11



il

\

N ‘~ ’

Korner Andras

FIS

orner Andras A magyar zsido

konyha cimii uj kdnyve az idei

onyvhéten fog megjelenni a

Corvina Kiadonal. A nagyjabdl 400 oldalas,

200 képet tartalmazé munka nem szakacs-

koényv, hanem a magyar zsido konyha 1945

el6tti torténetét, az étkezéskulturat, az élel-

miszeripart és a kereskedelmet részletesen

bemutaté kultartorténet. Az alabbi részlet a

regionalis és kulturalis kiilonbségekkel fog-
lalkozo rész néhany bekezdése.

Az északkeleti régiok
és a galiciai/lengyel/ukrdn
hatas

Az édeskés ételek szeretete, melyrdl mar
az el6z6 fejezetnek a magyar zsido konyha
izvilagarol szolo részében volt szo, talan a
legjobb példa arra, amikor egy mas
orszagbol eredd és az onnan bevandorlok al-
tal kozvetitett hatds minden régidban és a
legkiilonb6z6bb 6soktdl szarmazé zsidok ko-
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z0tt is elterjed. A gefilte fis viszont a nagyja-
bol helyinek megmaradt hatast példazza.
Mig ez az étel a péntek esti vacsora ¢s
mas iinnepek eldestéjének hagyomanyos
els6 fogasa volt a legtobb kelet-magyar-
orszagi és a masutt €16, de keleti gyokerekkel
rendelkezé magyar zsidd asztalan, Nyugat-
Magyarorszagon alig ismerték, s a nyugatrol
érkezett zsidok leszarmazottainal sem volt
szokasos. Az e konyvet bevezeté anekdota
jolillusztralja ezt a jelenséget: mig Stern Lo-
rant Galiciabol szarmazo apai nagysziileinél
gyakori volt ez az étel, Nagyvaradon sziile-
tett mamaja inkabb f6tt hallal kezdte az iin-
nepi ebédeket. Gefilte fis az én - mindkét
agon morva vagy cseh eredet(i - csaladom
asztalan sem fordult el6, s a kiillonb6z6
6seimt6l 6rokolt tucatnyi receptgytjtemény
egyikében sem szerepel. Lang Gyorgyt6l, a
neves vendégldstdl és gasztrondmustol tu-
dom, hogy csak felszinesen vallasos, de
azért az linnepeket megtartd székesfehérva-
ri csaladjaban sem ették, s Lang csak 1946-
ban, New Yorkba érkezve hallott rola és
kostolta el6szor. Gyakori étel volt viszont
Moskovics Ivan ungvari csaladjaban: ,Pé-

12 | SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT

szahra édesanyam hagyomanyos zsido
iinnepi ételeket f6zott. Az asztalon mindig
volt gefilte fis, csirkeleves maceszmetélttel,
fott csirke.”

A gefilte fis hosszu vandorut utan, 6riasi
keriil6vel érkezett Magyarorszagra. Mar a Ba-
biloni Talmud emliti a vagdalt halat a sabbat-
tal kapcsolatban (Sabbat 118b), és a gyakran
MaHaRilnak nevezett németorszagi rabbi, Ja-
kob ben Moses Ha-Levi Mbolln (kb.
1365-1427) szerint ecetet is lehet a hétvégi
vagdalt halhoz adni, ami bizonyitja, hogy az
apritott halat ekkor mar az linnep egyik jel-
legzetes ételének tartottak. A halbdrbe toltott
vagdalt halhus hagyomanya a kézépkori Né-
metorszaghdl szarmazik, ahol elészor egy
1350 koriili nem zsido szakacskonyv k6zol
receptet toltott csukardl. Valoszintleg az ot-
tani zsidok mar viszonylag koran atvették,
bar a pénteki vacsora els6 fogasa még hosszu
ideig tobbnyire melegen talalt f6tt vagy hide-
gen kocsonyazott szeletelt ponty vagy csuka
volt, és csak ritkabban toltott hal. Késébb
gyakran a munkaigényes t61tétt hal helyett
maceszmorzsa €s tojas hozzdadasaval ké-
sziilt gombocokat kezdtek a vagdalt halbol
csinalni, bar ezeket akkoriban még nem ne-
vezték gefilte fisnek. Mind a tolt6tt hal-,
mind a gombdcvaltozat a XVII. szazadban
lett Lengyelorszagban és mas kelet-eurdpai
vidékeken népszerti, de csak a XIX. szazad
végeén kezdtek a jiddis "gefilte fis’ kifejezést a
halgombocokra is kiterjeszteni — addig csak
a valadi toltott halat hivtak igy. Az étel a
keletrdl, Galiciabol és Ukrajnabol bevando-
rolt, a keleti jiddis kulturahoz tartozo zsidok-
kal keriilt Magyarorszagra, s ez az oka a ge-
filte fis nalunk mind f6ldrajzilag, mind
kulturalisan egyenlétlen elterjedésének.
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FENYKEPES TORTENELEM

FLETEVEL KEVESET

Korner Andréssal beszélget Varnai Pal

A New Yorkban €6 Kérner Andras

épitésznek indult, de az utobbi évtizedek- '
ben tébbnyire zsido tarsadalomtorténettel
foglalkozik. Eddig hét kényve jelent meg.
Onéletrajzi irdsa, a Vonakodd zsido

é fejlédésregény, amelyben elmeséli, hogyan

jutott el fokozatosan zsidosaga teljes
vallalasaig. Kostolo a multbol cimU
konyvébdl megtudhatjuk, hogyan élte
mindennapjait és milyen konyhaja volt
mosoni dédanyjanak. Mostani beszél-
getésiink témaja a Hogyan éltek a magyar
zsidok 1867 €s 1940 kozott cimu,
kétkotetes mive.

Megjelentek korabban ilyen atfogo, mindenre ki-
terjed6 konyvek?

Nagyon sok kdnyv, essz¢ 1étezik a haboru el6tti zsido
¢életrdl - els6 helyen Karady Viktor rengeteg konyvét és
tanulmanyat emliteném. Ami nem létezett, az a zsido
¢let minden aspektusara kitérd, atfogd mi. Kiilonésen
a zsidok tarsadalmi életével foglalkoztak kevesen. A ko-
rabban megjelent magyar és kiilfoldi konyvek altalaban
kronologikusak voltak, mig én a tematikus szerkezetet
valasztottam. Kényvem, 60-70 szazalékban korabban
megjelent tudomanyos munkakra tdmaszkodik, a tébbi
az én kutatasaimon alapul.

Konyvében megprobalja csoportositani a zsidosagot
életmad, tarsadalmi élet, 61t6zkodés, vallasossag, asszi-
milaltsag foka szerint.

Talan el6bb arrol szeretnék beszélni, hogy miért az
1867-1940 kozti idésavot jelolom meg a konyvemben.

SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT | 13
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1867 volt a zsidok emancipacidjanak az éve, s ez volt az
a korszak is, amikor a fot6zas mar kezdett elterjedni, s
a két kotet nagyon sok korabeli fotot felhasznal. A kor-
szak vége kevésbé pontosan meghatarozhato, de ugy
gondoltam, hogy nem megyek el egészen a holokausztig,
mert az mar eléggé feldolgozott téma. 1940-ben ugyan
mar léteztek zsidotorvények, de azok még nem dultak fel
teljesen a zsidosag életmodjat, s 1éteztek még viszonylag
érintetlen kozosségek.

Kitér arra is, hogy az elsé vilaghaboru el6tt a kozép-
osztaly kisebb, a kevésbe asszimilalt réteg sokkal na-
gyobb volt, mig a 20. szazad derekara ez az arany meg-
fordult.

Trianon, tehat 1920 el6tt nagyjabol egyenl6 aranyban
oszlott meg egyfeldl az asszimilans, masfel6l az ortodox

14 | SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT

¢s haszid zsiddsag. Trianonnal ez megvaltozott, mert az
utdébbi csoport féleg az elcsatolt teriileten ¢élt. 1920 utan
a magyarorszagi zsidosagnak mintegy 70 szazaléka volt
asszimilalt.

A zsidosagrol létezett egy meglehetosen sztereotip
felfogas, mely szerint nem végeztek fizikai munkat,
kereskedok, spekulansok voltak, sth. Ezt cafolando,
konyvében szépen bemutatja azt a hihetetlen sokféle-
seget, amelyet a zsidoknal megfigyelhetiink.

Az antiszemita kdzhelyek valamennyire beszivarog-
tak, még a joindulatu koztudatba is. Még a haboru eldtt
idelatogatott kiilfo1di is a Budapesten latottak alapjan
itélte meg a magyar zsidosagot, ahol az asszimilaltak
voltak tobbségben. Vidéken a zsidok tobbsége viszont
kis boltos, vandorkereskedd, szatocs, kocsmaros volt, de
voltak zsido foldmivesek, tutajosok is. A hordarok,
koltoztetok nagy része is zsido volt, akiknek
veédegyletiik, s6t, sajat zsinagdogajuk is. Az is igaz vi-
szont, hogy még ezek a zsidok is igyekeztek a gyerekei-
ket tanittatni és a zsidok kozott nagyobb volt a foglalko-
zasi mobilitas, sokan egyetemre jartak. Ahogy Moricz
irja a naplojaban, a zsidok inkabb éhen haltak, csakhogy
a gyerekeiket tanithassak. Koztiik nagyobb foku volt az
irni és olvasni tudas is, aminek tarsadalomtorténeti okai
voltak.

Hangsulyozza, hogy nemcsak az asszimilalodott
zsido kozep és fels6 osztaly, de a szegényebb, hagyo-
manyosabb zsidosag is magyar hazafinak tartotta ma-
gat, és ebben nem volt koztiik kiilonbség.

Ez részben annak volt készonhetd, hogy halasak vol-
tak az emancipacioval megteremtett lehetéségekért, de
annak a jogos biiszkeségnek is, hogy mennyit elértek.

A Vonakodo zsidoban emliti, hogy a lipotvarosi zsi-
dok, sziileinek kore lenézte az ugynevezett polisi zsi-
dokat, ugyanakkor ismeretségi koriik kizarolag zsidok-
bol allt.

Ilyen tarsadalmi fesziiltségek mind keresztény-zsido
vonatkozasban, mint a zsidosagon beliil 1éteztek, s ilyen
minden tarsadalomban létezik. Amennyiben a zsido asz-
szimilacionak az integracio lett volna a célja, ez a zsido-
sagnak nem sikeriilt. Mégis, a zsid6 asszimilacid, a 19.
szazad masodik felétél az elsé vilaghaboruig dsszessége-
ben, minden ellentmondasaval alapjaban mégis csak po-
zitiv jelenség volt, és ezt az akkori zsidok tébbségiikben
igy is érzekelték. Ez persze jelentésen megvaltozott Tria-
non utan. Hangsulyozni kell ugyanakkor, hogy a
zsidosag hagyomanyo6rzoé része csak kis mértékben volt
hajlando elfogadni az asszimilaciot. Igaz, hogy a zsidok
kérében nagyobb volt a varosiasodas, de azért egy
nagyon jelent6s ruralis zsidosag 1étezett. 1910 koriil a fa-
lusi telepiilések kb. 70 szazalékaban volt zsidd, ha csak
néhany csalad is. Nalunk a zsidok sokkal inkabb elve-
gyiiltek a nem zsido lakossag kérében, mint a téliink
keletre fekvé orszagokban. Még Munkacson is csak a la-
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FENYKEPES TORTENELEM

kossag 40%e-a volt zsidd, mig masutt ennél lényegesen
kisebb volt aranyuk.

S mennyi foglalkozast tztek a vidéki zsidok!
Malmokat létesitettek, flirésziizemeik, tégla és ecetgya-
raik voltak, s ami még érdekesebb, bortermeléssel és
forgalmazassal is foglalkoztak...

Hogyne, a borkereskedelem és termelés is jelentds
mértékben zsido foglalkozas volt, a szesziparrol nem is
beszélve. A 17. szazadban bizonyos foldesuri privilégi-
umokat bérbe adtak a zsidoknak és igy kialakultak bizo-
nyos zsido foglalkozasok.

Ejtstink par szot a remek fotokrol is. Szembedotlok a
magyaros, népies ruhakban 61t6z6tt zsidok, a Gozon
Gyula szinész lakasaban lathato népies butorok, a ma-
gas rangu zsido katonatisztek nagy szama.

Korabban beszéltiink arrdl, hogy a patriotizmus a ma-
gyar zsidok jellegzetes vonasa volt, amely megtalalhato
volt a haszidok k6z6tt is. Ezért is gondolom, hogy ha nem
lett volna holokauszt, ezek a hagyomanyok megmaradtak
volna a harmincas évekig, amikor a Horthy altal is tamo-
gatott antiszemitizmus leszivargott a falvakba is. Addig
viszont megmaradt a falvakban egy kordialis kapcsolat,
egyfajta egymasra utaltsag zsidok és nem zsidok kdzott.
A szatocsiizletek kis kolesonoket adtak a parasztemberek-
nek. A koser és a keresztény mészarosok rendszeresen
egylitt mikodtek. A varosokban viszont az osztalytagozo-
das jobban elvalasztotta az embereket egymastol.

Természetesen nem hagyhatta ki konyvebal, hogy
a zsidok milyen nagy szamban voltak jelen az értelmi-
ségi és a szabad palyakon.

Ez megint visszamegy arra, hogy a zsidok, torténelmi
¢és tarsadalmi okokbol nyitottak voltak az uj eszmékre,
miivészeti iranyzatokra. A nagy lapkiadok, az ujsagirok
tobbsége zsido volt. Ugyanez volt igaz a fényképészetre,
a filmiparra, a kabaréra és tobb mas palyara is. A magyar
zsido fotosok, beleértve a kisvarosi, amatér fotosokat is,
alig fényképeztek zsido témakat. Magyar fotdsok voltak
¢és egyaltalan nem érdekelte 6ket a zsido atlagemberek
mindennapi élete. Az orosz Roman Vishniac volt az, aki
nagyon sok foton megorokitette a késébb javarészt el-
pusztult karpat ukrajnai magyar zsidosagot.

Szoljunk még roviden a sportrol. Nemcsak sok ma-
gyar olimpiai bajnok és élsportolo volt zsido, de a zsi-

MINCENMAPI TORTENELEM

Kirner Andris

Hogyan éltek?

A MAGYAR ZSIDOK

HETKOZNAPI ELETE
1867-1940

CORVINA

do atlagpolgarok is sportoltak. S ahogy régen mond-
tak, a mennyiség elobb utobb mindségbe csap at.

En ezt a testgyakorlast legalabb olyan fontosnak
tartom, mint a versenyszerd sportot. Mivel a polgarsag
jelentds része zsidd volt, 6k nagyobb szazalékban vettek
részt az evezésben, teniszben, asztali teniszben,
vivasban. (Nota bene: a haboru el6tt a ping pong vilag-
bajnokok szinte mind zsidok - ¢és tobbségiikben magya-
rok - voltak.) Kialakultak sportklubok, turista klubok,
ahol szinte mindenki zsido volt, bar a tevékenységiiknek
semmi koze nem volt a zsidosaghoz. Ugyanezt emlithet-
jik korusokrol és mas mivészeti egyesiiletekrol.
Sose szerettem, amikor arrél beszéltek, hogy a hires em-
berek kozott ki mindenki volt zsido. Ennek tarsadalom-
torténeti és nem genetikai okai voltak. De a tarsadalom-
torténeten beliil azért léteztek olyan mentalitasbeli ha-
gyomanyok, amelyek egy csaladban atadoédtak. Ilyen
volt egy bizonyos értékrend, igy a tanulas fontossaga, a
nyelvtudas, egy bizonyos fajta nyitottsag minden ujra.
Mindez bizonyara segitette a zsidokat abban, hogy bizo-
nyos teriileteken az atlagnal eredményesebbek legyenek.

Szombat az interneten

A hordarok,
kéltdztetdk
nagy része is
zsid6 volt

Cseh parlament: Jeruzsalem lzrael févarosa | Amszterdam: kiallitas a magyar zsid6 avantgardrol |

Se itt, se ott — film asszimilans palesztinokrdl |

Ha gydgyszerre tizedannyit forditananak, mint terrorra... | .Mi vagyunk az uj zsidok” — mondja a diktator

Cikkeink a www.szombat.org honlapon. Olvassa a Szombatot az interneten is!
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DE FINOM

MINDEN 17U

Kulinaris kalandtira a Kozel Kelet gasztro-fellegvaraban,
Steiner Kristoffal

Tény, hogy a szabaly, mely szerint Tel Avivban gyakorlatilag lehetetlen félre menni az étterem
valasztassal - a salata mindig friss és rengeteq, a falafel ropogos és izes, a kavé erds €s selymes,

és meg sorolhatnam - ,vidéken" modosul. Céliranyosan zarandokolunk a kicsiny orszag leghiresebb
.nem tel avivi” evédéibe, nem pedig beestink egy akarmilyen bisztroba - de ettdl még nem igaz,
hogy csakis Izrael ,kulturalis és kulinaris févarosaban” ehetiink igazan jot.

Abu Gosh
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mint elhagyjuk Tel Avivot, elromlik az élet.”

- nézett ram a parom kélyokkutya tekintettel,

amint visszaszallt a kocsiba és kavé nélkiil
folytattuk az utunkat a Holt-tenger fele, mert a benzin-
kut kavézojaban harsany kacajjal felelt a pultos lany, mi-
kor szojatejjel kértiik a ,hafuch”-ot. ,Ugyan mar kérlek,
ne légy ennyire tel-avivi - be fogom bizonyitani neked,
hogy a Fehér Varos hatarain is tul van gasztroszcéna!”
- feleltem f6lényesen, pedig én ,még csak” egy szlk
évtizede élek itt, mig 6 (bar erdélyi magyar zsido szarma-
z4st) mégiscsak ide sziiletett.

Az elmult évek soran volt alkalmam elmeriilni az uta-
zas és az azzal ohatatlanul egyiitt jaro folyamatos evés vi-
lagaban - az izraeli Turisztikai Minisztérium szamtalan ka-
landra hivott meg Eilattol a Hermon hegységig, ilyenkor
pedig a kulturalis és intellektualis feltoltdés mellett ter-
mészetesen a gyomrunkat is megtoltjiikk. Nem meglepd,
hogy a turisztikai hivatalban komplett lista varja azokat
az idegenvezetdket, akik 1jsagird csoportokat kisérnek: jot
enni Erecben mara épp olyan fontos motivaciova valt az
ide latogato turistak, tizletemberek szdmara, mint megis-
merni a ,start up nemzet”-et, a ,szent fold”-et - mi tébb,
a friss felmérések szerint évrol évre kevesebb zarandok, és
sokkal tobb hedonista gourmet érkezik Izraelbe.

Annyiszor megizlelhettem, és annyira megszerettem
Izraelt, hogy a blogom, a WhitecityBoy, és tel-avivi la-
kaséttermiink, a Kristof’s Kitchen and Nimi Bar mostan-
sag kulinaris kalandtarakkal is kibévitette tevékenysé-
gi korét: aki ellatogat hozzank, egyiitt eheti korbe veliink
az orszag kihagyhatatlan éttermeit. Am amig személye-
sen is taldlkozunk, mesélek kicsit a legnagyobb
kedvenceimrél - a bodito izeket pedig egyelére kéretik a
szavak koré képzelni.

Kis Libanon, nagy reggeli

Tarankat Abu Gosh falucskaban kezdjiik. Abu Gosh
alig husz percre fekszik Tel Avivtdl Jeruzsalem felé, ide ki-
randulni valamiért mégis afféle ,negyven év sivatagi van-
dorlasnak” tetszik a tel-aviviaknak. Pedig megéri - itt ta-
lalhato ugyanis az orszag egyik legcsodalatosabb humu-
sza, amelyet egy libanoni étterem szolgal fel. Erkezéskor
azon nyomban elboritjak az asztalt frissen siilt falafel go-
lydkkal és hofehér, puha pitaval, am a rendeléssel sem ér-
demes sokat lacafacazni: humusz, paradicsomos tordk sa-
lata, tahinis, azaz szezdmmagkrémes padlizsan, petre-
zselymes tabule salata, meg is vagyunk. Minden mehet ko-
zépre, aki kapja, marja. Ja, ¢és elutasitani a cardamom ma-
gos arab kavét a lakoma végén nem is lehet opcio.

Cim: Kvish ha-Shalom 65, Abu Ghosh, telefon: 00-
972-2-533-2019

vidékt

DE FINOM

Vegan bumm Jeruzsdlemben

Ha mar ugyis Jeruzsalem felé tartottunk, miért is ne
folytatnank utunkat a févaros felé - pont megéheziink,
mire odaériink. A Mahane Jehuda piac forgatagaban iga-
zi streetfood-paradicsom tarul elénk: a malawatdl - azaz
jemeni langostol — egészen az olasz tésztakig a Pasta Bas-
tanal millio mdédon lakhatunk jol, am az igazi élmény
még hatra van. A Village Green, Jeruzsalem kedvenc ve-
gan (és hivatalosan is koser) étterme remek ajanlattal ke-
csegtet: ahany féle finomsag sorakozik a vitrinben - me-
leg ¢és hideg fogasok egyarant - annyi féle izzel tolthet-
jik meg a tanyérunkat. Kedvencem az édesburgonya
gyombéres-mogyordvajas martassal, és a mar-mar élve-
zetmérgezés-kategoriaba sorolando csokoladétorta.

Villlage Green: Yafo 33, Jeruzsdlem, telefon: 00-972-
2625-3065

Ein Gedi

Holt-tengeri teriilj, teriilj
asztalkam

Jeru szuper hely, és tele lettiink spiritualis energiak-
kal, am ideje levezetni a fesziiltséget — a Holt-tenger felé
gurulunk, és meg sem allunk Ein Gedi kibucig, a vilag
talan leggy6nyoribb botanikus kertjéig. Balra a sivatag,
jobbra Jordania rézsaszin kodben uszo hegységei, itt
helyben pedig holt-tengeri vizzel t6ltott medencék,
luxus SPA, szauna, g6z, no meg persze a BAOBAR étte-
rem, ahol a hires-neves kozel-keleti talat szolgaljak fel.
A humusz, izraeli-arab salata, falafel, és tahini mellett
kube is érkezik: ez a kuszkuszbdl gyurt, siilt hagymaval
¢s gombaval toltott fasirt olajban siil, igy kap ropogos
kérget, és marad édesen krémes beliil. Altalaban egy po-
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Rosh-Pina

DE FINOM

har zéldcitrommal és mentaval késziilt jégkasa limona-
déval oblitem le a lakomat - helyben késziil, és kihagy-
hatatlanul zsenialis talalmany.

Cim: Ein Gedi Kibuc, telefon: 00-972-8-659-4220

Kilatas a Kinneretre

Es most — mivel turank egyébként is képzeletben zajlik,
és nem kell lecsekkolnunk, hogy (az egyébként izraeli
fejlesztésti) WAZE mit saccol, mikorra érnénk az orszag tul-
oldalara, hunyoritsunk kicsit a Holt-tenger felé, majd nyis-
sunk ki a szemiinket ismét: hat nem a Galileai tonal, azaz
a Kinneretnél talaltuk magunkat? Rosh Pina falucska sza-
momra Ein Gedi parja északon: festdi szépségi, a kibucnal
sokkal 6sibb telepiilés, mely egykor a ,Dzsauni” nevet vi-
selte. A romantikus utcak kozt koborolva a legjobb valasz-
tas az ¢hes kalandor szamara a Pina BaRosh étterem: a mo-
dern, mediterran konyhat levantei klasszikusokkal dobjak
fel, az amulatba ejt6 panorama Izrael legnagyobb édesvizli
tavara pedig felér egy mennyei desszerttel.

Hachalutzim 8, Rosh Pina, telefon: 00-972-4-680-
08-23

A legizesebb falu Izraelben

Innen mar csak egy ugras Amirim - egy apro falu,
amelynek alapitoi egytodl egyig vegetarianusok voltak,
ez a tradicio pedig a mai napig tartja magat, itt ugyanis
még a kobor macskak sem esznek hust. A szamos ,,zim-
mer” - ahogy Izraelben nevezik a bungalldkat - koziil
magasan kiemelkedik a ,HaSzeuda HaAhrona”, azaz
»,Utols6 vacsora”. A kis kastélyok erkélyén a
pezsgofiirdében lubickolva élvezhetjiik a szobaban fog-
lalt reggelit: mennyei csicseriborsdé omlettet, szines-ro-
pogos salatat, és illatozo kenyérkéket az Izraelben oly di-
vatos kis ,kencékkel”: olivabogyd, cékla, és szaritott pa-
radicsom krémmel. A faluban tucatnyi lehetéség nyilik
az izlel6bimbok csiklandozasara Dalia asszony lengyel
konyhgjatol a Rishikes indiai evédén at egészen a Bait77
bisztroig, amelynek terasza a falu tarsadalmi életének
kézpontja, és ahol leirhatatlanul finom saksukat, azaz
kozel-keleti lecsot féznek.

Bait77: Mitzpeh Menakhem 77, Amirim, telefon:
00-972-4-698-0984 Hasseuda Ha’achrona, Amirim,
telefon: 00-972-50-3777731/2, 04-6989788
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Hamm bekaplak, Haifa!

Tel-Aviv felé utazvan pont utba esik Haifa - miért is ne
allnank meg egy kavéra a hires-neves Bahai kertek alatt?
A sétaloutca legjobb étterem-kavézoja a Fattoush - a ,sa-
lata” sz6 egészen uj értelmet nyer ebben az elvarazsolt kert-
ben, melyet az 1001 éjszaka meséit idéz6 csecsebecsék né-
pesitenek be. Igaz, isteni humuszt olcsobban is lehet halasz-
ni: az Abu Shaker a kornyék kedvenc talponallgja, mind-
0ssze néhany asztallal, és a humusz mellé kinalt padlizsa-
nos, paprikas kuszkusszal, amely egyenesen fliggdséget
okoz. Azt pedig mi sem bizonyitja jobban, hogy Haifa a
nemzetek és vallasok békés egyiittélésének szimboluma,
hogy itt talalhato az orszag legjobb kinaija, a Tokai. Ez az
egyszertien nagyszeru étterem olyan bundazott padlizsant,
kukoricas rizst, csip6s kaposztasalatat, szecsuani tofut, és
tavaszi tekercset készit, hogy az ember ugy érzi, nem csak
a Siratofal, de a Kinai nagy fal is par lépésre lehet t6le.

Fattoush: Sderot Ben Gurion 38, Haifa, telefon: 00-
972-4-852-4930; Abu Shaker: Sderot HaMeginim 29,
Haifa, telefon: 00-972-54-446-6181; Tokai: Yefe Nof
108, Haifa, telefon: 00-972-4-838-3800
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Egy falat vilagbéke

Persze ezeken a csoda helyeken kiviil még szaz és szaz
olyan uti cél hivogatja a ,foodie”-kat Izraeli kirandulas-
ra, amelyek a zamatos izek mellett egy-egy 1j felismerés-
sel is megajandékoznak. Amerikai turistakkal talalkozni
egy felkapott kavézo teraszan, helyi beduinokkal fekete-
kavét szilircsélni egy utmenti bodéban, driz nénike kis
satraban pitat majszolni a Karmel hegységben mind-
mind olyan élmény, melyek igazoljak a meggy6zddése-
met: ha valaha béke lesz a térségben - marpedig béke
lesz, mert masképp nem lehet —, az az asztalnal kezd6dik
majd. Ahogy megosztjuk egymassal receptjeinket,
fliszereinket, kedvenc humusz-leléhelyeink cimeit, vagy
l6nféle kulturak, hagyomanyok, felfogasok, vallasok,
meggy6zddéseknek is helye van ebben szépségesen
sokszini kulinaris és kulturalis olvasztotégelyben.
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gyre tobb mediterran és kozel-keleti izeket

kinalo étterem, bisztro, biifé, étkezde és stre-

et food hely nyilik Budapesten is, ahol ,,mo-
dern koser vagy izraeli” stilusu ételeket kinadlnak. A friss,
egyszeri alapanyagokbol sok zoldséget, salatat
felhasznalo, konnyu és egészséges stilus kovetkezetes
megjelenése esetleg szokatlan lehet azoknak, akik a siilt
libacombot kedvelik parolt kaposztaval. Aki mégis ezt
szereti, annak sem kell szomorkodnia, nemrégiben meg-
ujult Budapest egyik legpatinasabb étterme, a Vadrozsa,
ahol nagyobb hangsulyt fektetnek a klasszikus zsidd
izekre, mint valaha.
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... mondjuk gyakran, ha ismer0s izt probalunk leirni, és nem éppen sertés-
vagy koromporkoltrél van szo. De mi az, hogy zsidos?

Alig par honappal ezel6tt szinte bombaként robbant
be a pesti getto éttermei k6z¢é a Dobrumba. A Dob és
Rumbach Sebestyén utca sarkan talalhato hely egyszeri
foldrajzleckével irja le konyhajat:

Atlasztol-Araratig,
Boszporusztol-Gibraltarig

Minden orszagban van egy sajatos mezze, azaz kis
falatokbol allo eléétel valaszték. Valahol tapasnak, vala-
hol antipastinak hivjak. Ezeket szeretnénk 6tvozni, ezért
a mediterran, a kozel-keleti és a kaukazusi konyha egy-
ben - meséli Laki Eszter, egyike a Dobrumba hat tulajdo-
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nem koser

nosanak. Mindnyajunkat az utazasaink inspiraltak -
folytatja — olyan helyet szerettiink volna létrehozni,
amely a hatarok nélkiili elfogadast hirdeti a gasztrono-
mia nyelvén keresztiil. Nalunk nincsenek kizarolag zsi-
do ételek, mert ezek nagy része szerintiink ugyanannyira
arab eredett is. Pont annyira szeretjiik az 6rményeket,
mint a torokoket, vagy a katalanokat, és folytathatnank.
Sokat jartunk Izraelben is, és az egyik mérfoldko Tel-
Aviv, és azon beliil is Jaffa utcain zajlé vendéglatas volt.
Sokat meséltiink a kreativ szakacsunknak, Berényi And-
rasnak arrol a természetes professzionalizmusrol, amit
ott lattunk. Szeretnénk majd szezonalis ételeket is meg-
jeleniteni, amelyek egy-egy orszaghoz, eseményhez kap-
csolodnak - mondja Laki Eszter, aki tarsaihoz hasonléan
novényeket, fliszereket és recepteket is hozott az utaza-
sairol.

Alapanyagaikat is a tipikus izraeli, marokkoi, libano-
ni, spanyol, katalan, olasz, gruz ételek alapjan valogat-
tak dssze: bulgur, kuszkusz, édeskomény, felezett sarga-
borso, torok- és feketebab, szezammag, édes krumpli,
arany mazsola, gorog széna mag, bazsalikom, z6ld csi-
cseriborso, quinona, hibiszkusz - csak néhany az
étterem alapanyagait rejt6 dobozok cimkéjébol.

A nemzetko6zi kavalkad ellenére néhany ételre mégis
rafoghatjuk, hogy akar izraeli is lehetne. Illyen a humusz
tahinivel (ami sokak szerint jelenleg a legjobb a varos-
ban) vagy humusz paprikaval, lazac kuszkusszal, a lab-
neh, a siilt paprika vagy éppen a savanyitott zoldségek.
A tulajdonosok valljak, olyan helyet akartak nyitni, ami
nem akar semmi mas lenni, csak természetes, 6szinte,
pozmentes ¢és kényelmes. Nos, ez annyira bejott, hogy
szinte lehetetlen bejutni a Dobrumbaba, foglalni is csak
hosszas probalkozas utan lehet. Szerencsére sok dszinte
¢és pozmentes ember ¢l Budapesten. Ott jartunkkor is tele
volt a hely, és folyamatosan érkeztek az tjabb és ujabb
pozmentes vendégek.

Sokan 6sszemossak az izraeli és a zsido konyhat, a
ketté mégis eltér egymastol. Ha egyszerlien szeretnénk
osszefoglalni a két konyha kozotti kiilonbséget, akkor
mondhatjuk, hogy a magyar zsido konyha leginkabb a
kelet-europai konyhahoz hasonlit, az izraeli pedig a
kozel-keletire. Mindez nem meglepd, ha végiggondoljuk,
a vilag mely részein éltek egyiitt, vagy éppen egymas

A zsido gasztronomiaban, elviekben minden
arra épiil, hogy az étel megfeleljen a kosersag
szigoru szabalyainak. Ami mégis megkiilonboz-
teti az izraelit a hagyomanyos zsido konyhatol,
az a rengeteg zoldség és a kiilonleges fiiszerek
nem tulzasba vitt hasznalata. Sok ételt kézzel le-
het enni, a nap barmely szakaszaban, ami alap-
jaiban kiilonbozik az askenazi felfogastol.

CSAK ZSIDO(S)

mellett zsidok és nem zsidék az elmult évszazadokban.
Claudia Roden az egyik legkivalobb és legnagyobb tu-
dasu zsidd szakacskonyv iro. A vildg zsido ételei cimi
leny(ig6z6 miivében azt irja, hogy a szamunkra tipiku-
san magyar ételnek szamito paprikas csirke, toltott ka-
poszta és toltott paprika is egyszerii magyar zsido étel,
ahogy a klasszikus uborkasalata is, természetesen tejfol
nélkiil. Torokorszagban példaul ma is készitenek toltott
kaposztat, ott Izraelhez hasonléan, daralt marhahust
vagy borjuhust hasznalnak.

A legjobb étel a bevétel
— Szoke Szakall gasztronomiaja

Lazacos kuszkusz

S.Z. Sakall, a hires hollywoodi szinész magyar volt, € (y5/r3 fent)
Jtermészetesen” zsidd. Gartner Sandorként sziiletett, Fotok: Dobrumba
kés6bb a Gerd Jend, a Szoke Szakall és az S. Z. Sakall ne-  (Laki Eszter)

Humusz

veket hasznalta. A Casablanca cimu filmben Carlt, a
fépincért alakitotta, Humphrey Bogarttal és Ingrid Berg-
mannal jatszott. Ezzel oOrdkre beirta magat a
filmtorténelembe. Az 1939-ben Bécsb6l Amerikaba me-
nekiilt szinész imadott enni, és kdnyvet is irt gasztrono-
miai hitvallasardl, innen szarmazik az alcimben szerepl6
megallapitasa is. Nemcsak arra volt biiszke, hogy erds
magyar akcentussal is hatalmas sikerei voltak Hollywo-
odban, hanem arra is, hogy ¢lete végéig elonyben része-
sitette a magyar konyhat. Forgatasai ebédsziinetére is fe-
lesége vitt neki gulyast az amerikai szendvics helyett.
A Vadrozsa étterem impozans villajat nemrégiben tel-
jesen felujitottak, és a benne 1évé tobb évtizede miik6do
¢éttermet tulajdonosai ujragondoltak. A Vadrozsa a fine
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Silt paprika

CSAK ZSIDO(S)

dining és a bisztro kozé pozicionalja magat, a hely ko-
rabbi feszességét is szeretnék oldani. A villat eredetileg
a Casablancabdl ismert magyar szinész-komikus épittet-
te maganak, a kor divatos épitészével, Kocsis Tivadarral.
Széke Szakall nem sokaig élvezhette 0j otthonat, hiszen
a zsidadiildozések miatt el kellett hagynia Eurdpat, és nem
is tért vissza tébbé. Az S. Z. Sakall-lak a haboru utan uj
¢életre kelt, itt nyitotta meg kapuit a Vadrdzsa, amely ro-
videsen Budapest egyik legjobb éttermévé valt, ahol
kiilonb6z6 allamfok, vilaghira séfek és hollywoodi szta-
rok is megfordultak. Az étterem a szocializmusban is
mukodott, és a lehetéségekhez képest akkor is fenntar-
totta kiilonleges statuszat: egy sziik elit talalkozohelye
lett, ahol a kor ellenére magas szinvonalu kiszolgalas és
finom ételek vartak a bankigazgatokat, mivészeket és
a budapesti kabaré sztarjait.

A felujitasi utani eredmény visszafogottan elegans
termek és meghitt kiilonszobak lancolata lett, amelyek
hangulatat lenylig6z6 épitészete, otthonos, de elegans
berendezése adja.

Oriasi kristalycsillarjai és makulatlanul tiszta fehér
terité varjak a hagyomanyos zsido ételek kedveléit.

Oriési ablakai, szarnyas ajtoi, hatalmas terasza és
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meghitt kertje abba a vilagba repit vissza minket, ami-
nek 1939 utan egyszer ¢s mindenkorra vége lett. A zsido
¢s nem zsid6 nagypolgarsag milidje ez.

Az egykori tulajdonos tiszteletére kabaréesteket is
szerveznek, itt alakult meg a Magyar Kabaré¢ Torzsasz-
tala is, amelynek tagjai tobbek kozott Nadas Gyorgy,
Kern Andras, Farkashazy Tivadar, de tartott mar el6adast
itt Rohrig Géza is. Minden este ¢l6 zongorazene szol. A
zsid6 vonal erésebb, mint valaha, a hagyomany6rzés
fontos szempont. Libaleves, libatoros, libasajt és Széke
Szakall kedvence, borjucsiilok-porkolt is van az étlapon.
Készitenek séletet libacombbal, a zsidotojas és az inasz
is rendszeresen szerepel az étlapon.

A libatoros libamajbol késziilt majas hurka, siilt liba-
kolbasszal, a libasajt a disznosajthoz hasonloan
bels6ségekb6l késziil. A pérkolthoz nem jar automatiku-
san tejfol, és gyakran kinalnak flodnit desszertnek.

- Szamunkra misszié a csaladi és a zsidé konyha ha-
gyomanyainak tisztelete. Mindezt a leheté legmagasabb
szinten szeretnénk miivelni, a hagyomanyos zsido
¢ételeket is csak a legjobb mindségl alapanyagokbol készit-
jik — meséli Féldvari Gabor, az étterem tulajdonosa. Ez a
felfogas tulajdonképpen a mar Magyarorszagon is egyre
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népszeribbé valo ,kosher style” alapja: olyan husokat va-
lasztanak példaul az ételek alapanyagaul, ami egyébként
koser is lehetne. A késer konyha alapszabalyait is
betartjak, de a mindség érdekében nem kdser vagasbhol
szarmazo hust hasznalnak. Magyarorszagon a sovany ke-
reslet miatt ugyanis nem lehet rendszeresen jo mingségi
kdser hust kapni. Ahogy mas eurdpai nagyvarosokban,
igy Budapesten is egyre népszer(ibb a nemzetk6zi gasztro-
kultara. A vietnami, nepali, kinai, mongol, szerb, ameri-
kai, francia, japan éttermek mellett (és még sorolhatnam),
az izraeli és a koser style is elfér. Nemrégiben a Macesz Hu-
szar szenzacionak szamitott, mert ez volt K6zép-Kelet-

A koser szalonna: inasz

Az inaszt régen inarsznak is hivtak, jellegzetes
zsido étel, amit régen minden nagymama ismert
és keszitett. Leginkabb az abalt szalonnahoz ha-
sonlit. Elkészitése: a libahajat alaposan megmos-
suk, ajanlott kézmeleg vizben, mivel igy
konnyen lejon a rajta 1évé hartya. A vizet
papirtorlovel felitatjuk rola, majd egy tanyérba
rakjuk. Vékonyan besozzuk mindkét oldalat. A
fokhagymat aprora torjilkk vagy daraljuk, és
mindkét oldalat bekenjiik. Bepaprikazzuk mind-
két oldalat, és foliaba csomagoljuk. Berakjuk a
fagyasztoba (kifagyasztjuk), majd, mint a sza-
lonnat talaljuk és fogyasztjuk. ( forras: mindme-
gette.hu) Funkcioja mint a szalonnaé.

Eurdpa elso zsido bisztroja. Azota sok érdekes hely nyilt
szerencseére, és ezek is beszalltak a versenybe.

Babka

A Pozsonyi uton tavaly nyilt Babka nevét nem egy kis
babszemr6l kapta. Ez egy Jeruzsalembdl szarmazdé
leveg6s, konnyed, foszlos csokoladés kalacs, jellegzetes
rajzolattal. Jeruzsalem sem véletlen: a kozel-keleti kony-
ha - mely 6sszemosva jelenti az arab, izraeli, 6rmény,
torok, gruz izeket — er6sen ranyomta a bélyegét a helyre.
De igazabdl nyitott, nemzetkdzi étteremrél van sz, ahol
rendelhetiink saksukat, sabihot, csaszarmorzsat, hétveégi
huslevest, tiramisut, vagy akar madridi pacalt is.

Ricsi’s Jewish street food

Ricsi 6nmagaban is jelenség a Dob utcaban. Néha hé-
beriil besz¢l a vendégekhez, hatha értik. Osszekoti a ne-
gyed tobbszaz-éves zsido hagyomanyait a mai romkocs-
mas vilaggal. Kitér a hagyomanyos budapesti utcai ka-
jak vilagabal, baratfiilét, séletet, marha hot-dogot, tab-
bouleh-t és knis-t arul. Valdsziniileg az egyetlen, vagy
csak kevés budapesti helyek egyike, ahol ez a Kelet-Eu-
ropabdl szarmazo, de leginkabb Amerikaban népszerti
askenazi zsidd étel kaphatd: hussal, sajttal, burgonyaval,
hagymaval, savanyu kaposztaval, esetleg az ujabb
idékben spenoéttal vagy massal toltott, siitében, vagy zsi-
radékban siilt krumplis gombdc.

Czuk Dorottya
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A GANGON

Lakner Judit

A MI KONYHANK

Az 6tvenes
évek végén

ol? Budapesten a Lipotvarosban, a Viseg-

radi u 43. alatti 1. emeleti, haromszobas,

utcara nézé, polgari lakasban. Ezen oszto-
zunk a tarsbérlékkel, akik a flirdészobabol megko-
zelithet6 szobat lakjak, Kovacsék, két kamasz fiuval.

Valasuk utan a férfi kikoltozik a konyha melletti
cselédszobaba, ahol addig a tlzifat tartottuk. A k6zéps6
szobabol feléjiik nyilo ajto be van szégelve, és a hatarok
nyomatékositasara a mi oldalunkon egy hatalmas feke-
te kredenccel el van torlaszolva, amely kulinaris szem-
pontbdl még szerepet kaphat a benne elhelyezett porce-
lan étkészlet maradvanyok miatt, de csak mérsékelten
hangszigetel6. Minden athallatszik odaatrol a k6zépsé
szobaba, ahol az Amama elnevezésti nagymamam lakik,
az is, ha mar megint bombdoltetik a magnot, ,ijjaj ugy él-
vezem én a strandot”, az is, ha szidalmaznak minket. A
harmadik szobaban lakunk mi négyen, sziileim, 6csém
¢és én. Mikor? Az 6tvenes évek végeén.

A konyhanak kiilon bejarata volt a hatalmas bérhaz
kozéps6 udvarara nézé gangrol. Itt kell megjegyeznem,
hogy mi mindig a konyhaajton kozlekedtiink, a
Kovacsék meg a sotét eldszobai fobejaraton. Es ami szer-
folott kiilonos,

Kovacsék be se tették
a labukat a konyhaba, soha
nem lattam oket fozni,

talan ez volt a megallapodas, ha mar kitenni nem
lehetett 6ket a lakasunkbol. Vajon hogy sikeriilhetett ezt
elérni?

Nyéaron a konyhaajté mindig tarva-nyitva volt, a ha-
mozas, pucolas, magvalas, nagymosas kint zajlott a gan-
gon, masok is kihurcolkodtak samlijukkal, hokedlijeik-
kel, trécselgettek, és a haz harom lépcséhaza kozott csa-
tangolo gyerekeknek adtak kifejtett zoldborsobol, vagy
amit éppen bontogattak-tisztogattak, jobb esetben a
konyhaszekrénybdél selyemcukrot.

Az udvarrél behallatszott a lakasba a porold
puffogasa, valaki mindig verte a szényegeit prakkerral,
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¢s a kiillonbo6z6 szolgaltatok, a koszorils, a drotostot, a
handlé¢, a szddas, a jeges kurjongatasa. Hétvégén jott a
verklis, akinek papirba csomagolt apropénzt dobtunk le.

Ennyit legalabb el6re kellett bocsatanom, mert a
siités-f6zés nemcsak recept és fakanal, ugyebar. A
levestdl a sliteményig a hozzavalokon kiviil minden
fogasban benne van az id6 adalékanyaga. Ha el akarunk
késziteni egy bizonyos, valosagosan létezett toltott ka-
posztat, a fonnyasztott hagymahoz a pirospaprikan ki-
viil egy csaladregényt is bele kell keverni, szép fokozato-
san adagolva, allando kevergetés kozben, nehogy cso-
mosodjon, de az se baj, ha egyszertien belegyurjuk a tol-
telékbe a rizzsel fele-fele aranyban. Nemcsak a szertea-
gazo jelent kapjuk be a kdposztasgombdccal, hamm, de
a mult mocsingos porcikait is.

Pedig a mult momentdan (1958)
végképp el van torolve.

El van felejtve, nincs, talan nem is volt soha, legfeljebb
az okorban. Az asztal koriil iil6k tréfalkoznak, talalos kér-
déseket tesznek fel egymasnak, nyelvtdréket mondanak,
évés evelmevesévélivik, hovogy. Amirdl nem lehet be-
sz€lni, arrol meg hallgatnak, de hidba, ha lenyomjak itt,
folbukkan ott, minden igyekezetiik ellenére, egy-egy
multfalatot emelnek két szojaték kozott a szajukhoz. A
feln6ttek persze nem vesznek rola tudomast, csak esznek,
¢s a gyerekek is csak esznek, mert még tudatlanok, de
azért gyanakodnak, és rosszat sejtenek, anélkiil, hogy tud-
nak, hogy gyanakodnak, ¢és rosszat sejtenek, mert még
erre sem képesek, a kis butak. Labukkal logaznak, azt
nem szabad, konyodkolnek, azt sem szabad, szépen kell
fogni a kést-villat. Fogalmuk sincs, miért is lenne, ha nem
mondjak el nekik, hogy miben kiillonb6zik ez a spenot a
tobbitél. A spenot milyensége adott, zold, amint hogy az
ég kek, de az ég szép, a spenot meg nem finom.
Megelégedhetnének ennyivel, hiszen, ha egyszer két
keziink van és két labunk, mit csinaljunk, nem kezdjiik el
firtatni, miért nincs harom, de vannak bizonyos dolgok,
amelyek csak ugy néznek ki, mintha létezésiik a vilag leg-
természetesebb madjan magatdl értetddne, létformajuk
mégis aberralt és magyarazatra szorul. A spenottal szem-
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ben egyfajta homalyos vadat éreznek, és ez az ket
kornyékez0 rossz érzés egyértelmien fiiggetlen volt a
fézelék ken6esos allagatol és undorito izétél. Ki tudja, mit
neszeltek meg, honnan vették, hogy itt alapvetéen és lé-
nyegbevagoan nem stimmel valami. Van ebben a spenot-
ban valami megmagyarazhatatlan. De mi? Mit kellene
megkérdezni? Es hogyan? A kérdést nem tudtam, de ab-
ban egészen biztos voltam, hogy ha tudnam, se kapnék
rd valaszt. Mert nagy bin van itt, elastak egy hullat vagy
ilyesmi. Talan a redds pokrécos rémalmom van a spenot-
ban, a legborzasztobb titkok titka. Honnan is tudtam vol-
na, ha egyszer nem mondtak meg, hogy ez a spenot nem
tejes bechamel martassal késziilt, mint a rendes spenotok,
hanem tojassal stritették be, hogy lehessen mellé hust
enni, ami amugy egyaltalan nem volt hozza.

Korbe-korbe karikaba potydgtettem a karimara, mire
korbeértem, kezdhettem ujra, mert addigra az elsé zold
pottyok visszacsusztak. A végtelenségbe tolddhat a ka-
nal szajhoz emelése, végtelenség, beleborzongok, mint a
Pottyds Panni hatso boritdjan, ahogy olvassa a kdnyvet,
és azon is olvassa a konyvet, és azon is, talan sohasem
fogom bekapni, egészen addig, amig mostmaraztan van,
mert kihtl. Hiszen mar kihtlt. De nincs vita. Az ételek te-
kintetében.

Amit adnak, azt meg kell enni.

Minden napnak megvan az étrendje, szezonalis
modositasokkal. Hétfén koménymag leves és makostész-
ta, az egyszer biztos. A spendt a szerdai ebéd volt.

Kivételt képez a sziiletésnap, akkor lehet rendelni. En
bablevest szeretnék, vagy vadasmarhat zsemlegomboc-
cal. Megjegyzem, a bablevesben fiistslt csiilok volt. Ugy
értem, diszndhus. Nem csoda, hogy alapos nyomozasra
¢és hosszu idére volt sziikségem a tisztanlatashoz.

Az Anyu sziiletésnapi kivansaga rantott csirke ujk-
rumplival ¢és fejes salataval. Juaniusra éppen
rantanivalova néttek a csirkék, és megjelentek a kora
nyari primérok. Mindent akkor fogyasztottunk, amikor
itt volt az ideje. A hosszu téli vitaminhiany utan mesés
volt, amikor aprilisban megjelent az els6 retek és
ujhagyma, amikben benne volt az el6z6, meg az azt
megel6z06 aprilisok ujjongasa. Aztan sorban jottek az
0romok, az els6 zoldpaprika, az elsé paradicsom, elészor
csak egy darab az egész csaladnak, amit ahitatosan fo-
gyasztottunk el, aztan a szaranal 6sszekdtdzott elsé ma-
jusi cseresznyecsokor, a magot estig szopogattam.

A csillagokkal egytittallasban alakult ki a megfelleb-
bezhetetlen étrend. Egyetlen egyszer sem keriilt az asz-
talra uj recept szerint elkészitett fogas, mindig minden
ugyanolyan, ahogy volt, ahogy addig,.

A bef6zés azzal kezd6dott, hogy hangos sopankodas-
sal meghozta a Piroska néni a piacrdl a nagy kosar
fényes meggyet, hamvas 6szibarackot, dcsarolta minden

A GANGON

évben, hogy milyen vacak, ne csodalkozzunk, ha meg-
pimposodik. Ingeriilten magvalt, kukacos, harciasan ka-
vart, mindjart leég, a celofanraszoritas az utolso szussza-
nasokkal, mig a hisztérikus nap végén dunna ala nem ke-
riiltek az tivegek dunsztolodni. A fazék aljat kenyérkato-
nakkal kitorolgethettiik. Néhany nap mulva felsorakoz-
tak a lekvarok és a kompotok a kamrapolcon. Mikulas
utan, de nem el6bb, lehetett sz6 a kibontasukrol, az Ama-
ma altal engedélyezett esetekben.

Kockas papir folé gornyedve, tompe ceruzajat nyalaz-
va irja a Piroska néni: piac, kettéspont, egymas ala alig ol-
vashatoan, hogy mit vett mennyiért, Amama majd este
Osszeadja, és a kifizeti. A Piroska néni nem csak haztarta-
si alkalmazott, de egyben gyerekneveld, 6 vigyaz rank
egész nap. Csaknem analfabéta, de amikor az irasleckével
elkésziiltem, mindig elégedetlen volt, hogy nem elég szép,

pirossal alahuzta, kitépte
a lapot, és ujra iratta velem
az egészet,

mire befejeztem, mar tépte is ki. Alig maradt lap a gondo-
san kék papirba kotott, felcimkézett, megmargdzott elsé al-
talanos iskolas fiizetemben, amibe akkor még csak grafit-
ceruzaval szabadott irni, tintaba martogatos tollszarral
még nem. Az iskolaban jol megszidtak, mert a lapkitépés
szigoruan tilos volt. Kétényben, feje bubjan két fiilecskével
megkdtott kartonkendében tiisténkedett a konyhaban a Pi-
roska néni, ezer rancaval karomkodott, ,ugy otthagynak
ezek mindent, mint eb a szarat”, és fakanallal valo popsiki-
veréssel fenyegetett, de mézédesre is lehetett hangolni. A
Lehel piacon bevasarol, miel6tt jon hozzank, az Amama
taviranyitasa alatt ugy vezeti a haztartast, ahogy jonak lat-
ja, és tudja is, hogy hogyan kell, mert a haboru elétt dolgo-
zott mar mifélénknél, akik nagyon rendesek voltak, de saj-
nos mar nincsenek. , Tinektek nem szabad...” Néha engem
is magaval vitt a piacra, szazszoknyas kofak iiltek nagy ba-
tyukon, cseresznyét akasztottak a fiilemre, mosd meg a sze-
med, mert szurtos, baromfiak drotketrecekben motyorog-
tak, ha valaki megvett egy tyukot, nyakanal fogva emelték
ki és belenyomtak a szatyorba. Néha hozzank is érkezett
¢l6lény, a csirke a gangkorlathoz spargazva, a hal a
flird6kadban varta a sorsat. A Piroska néni megforgatta a
tyukot, az ajtd mogott lapultam, amikor elvagta a torkat,
beszaladtam a szobaba, de hallottam, hogy csurog a vére
a zomanctalba. , Azt nektek nem szabad”.

A konyhaban volt egy nagy sparhelt abba gyujtott be
faval reggelente, ahogy a két szobaban 1évo
cserépkalyhakba is, mert addigra ugy kihiilt a lakas, hogy
latszott a leheletiink. A konyha délre mar felforrosodott,
¢s gézben uszott, az egyik fazékban leves f6tt, a masikban
a zsebkenddk, a szemiivegem beparasodott, és a paras, vi-
ragmintasra metszett konyhaablakra jol tudtam az ujjam-
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mal rajzolni. A Piroska néni idénként a tiizhely vasajtajat
is kinyitotta, hogy rategyen a tiizre, nagy forrosag aradt
ki onnan, mintha langokban allt volna az egész konyha.

Lang csapott ki a vasalo
két szemébol,

¢és a kaveéporkslobol is, amit forgathattam, lassan, dvato-
san, terjengett a mennyei illat, majd megallapitja
délutan a fotelben kis csészéb6l sziircsdlé6 nagynéném,
hogy most éppenséggel jo-e a kavé vagy pocsék. Ha jo,
akkor szivvel lett csinalva.

A gyurodeszkan gyurta a Piroska néni a tésztat, vé-
konyra nyujtotta, hosszu szalagokra vagta a szalagokat
egymasra fektette, és éles késsel, apro mozdulatokkal se-
besen szelte, pergett a tészta. Ha jo hangulatban volt
megengedte, hogy kiprobaljam. A cérnametéltet szétte-
ritette, és amikor kiszaradt belerakta egy kartondobozba.

Noha puhabb halmazallapotu, de hasonlo sikgeomet-
riai idomokkal jart a szilvasgomboc készités, a beliszte-
zett deszkat beboritottak az identikus négyzetek, minden
négyzet kozepébe egy kimagozott szilva, minden szilva
kozepébe egy kockacukor, egy kockacukor a szajamba,
hogy ne labatlankodjak.

Lehetett persze szaraztésztat kapni a kozértben, és nyil-
van porkolt kavét is, de nalunk nem volt elfogadhato az ef-
féle silany késztermék. A szemkozti tejcsarnokbadl hoztuk
eleinte kannaban, kés6bb viaszkoronggal fedett iiveghen
a friss tejet. Pasztérozott tejrol szo sem lehet, inkabb felfor-
raljuk a nyers tejet a tejeslabosban, az a biztos, ha kifut,
napokig szornyi bz terjeng az egész lakasban. Mi sziirve
kapjuk, ha egy folfoszlanyt felfedeziink benne, visitunk, és
iszonyodva nézziik az Amamat, hogy megissza a pohar
folt. A fott csirkelabat és a plispokfalatot is megette. Liba-
hajbol olvasztottuk ki a zsirt, ami kék zsirosbédonben allt
a kamraban, a toportyi lilahagymaval azon melegében el-
fogyott. Mikor egyszer egy évben meglatogatott benniin-
ket parizsi nagybatyam, libamgj is siilt benne. A feleségé-
vel, egy elegans francia nagypolgarasszonnyal egyiitt fel-
haborodtak ezen az esztelen pazarlason, minek kéltenek
erre, ha még egy rendes étkészletiink sincs.

Sok mindentink nem volt, valo igaz, de volt, ki tudja,
miképpen, tuléld rosenthali levesestalunk, eziist cukortar-
tonk kockacukorfogdval, egy hianyos eziist evéeszkoz-
készletiink, eziist libamaj-szurkaldval, par aranyszéli vé-
kony porcelan kavéscsészénk, egy zold-arany fuvott limo-
nadés kancsonk két poharral, melyeket abban a bizonyos
torlaszt képezd, fekete kredencben tartottuk, néha letorol-
tiik roluk a port, és az eziistot hetente kiszidoloztuk.

Mindmaig megvannak, csak torélve és szidolozva
nincsenek szegények.

Az biztos, hogy semmi 1ij, modern dolog nem keriilhe-
tett a haztartasunkba, pénziink se lett volna ra, de elvbdl
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sem. A régi dolgok megbizhatoak és jo mindségiek, a
Csepel tiizhely, a Csepel jégszekrény és a Csepel lavor ren-
desen meg lettek csinalva, nem sajnaltak ki beléliik az
anyagot, a mai aru meg mind silany. Minden ujitas eleve
gyanus. A mosogep csak széttépi a ruhat, és elsziirkiti a
fehérnemiit, marad a teknd, az agynemf kicsavarasaban
segédkeztem, csurgott le a viz az emeletrdl udvarra. Arrol
is meg voltak gy6zdédve, hogy igazan f6zni csak a
sparhelten lehet, a gaztlizhelyen minden izetlen marad, és
kénnyen odaég. Nem volt hiitdszekrénytink sem, csak egy
jégszekrény, amibe valodi jeget kellett belerakni. Heten-
te jott nyaron a jeges, kiabalt, hogy jegees, futottam le a
vodarrel sorba allni, csakannyal hasitotta az oriasi ember
a jéghasabokat, és rakta bele egymas utan a védrokbe, re-
piiltek szerteszét a csillogo jégforgacsok, amibdl be is kap-
tam egyet, titokban, mert art a fognak.

A modernitast az Anyu képviselte, (a papam a
haztartast illetéen nem foglalt allast), ¢ viszont csak
nagy ritkan jott ki a konyhaba. A modern né nem {6z,
hanem dolgozik.

Mozgasmiivészetet tanit,
majd mikor azt betiltjak,
népi tancot.

Nem is termett volna szdmara babér az Amama-Piroska
néni kettés mellett, neki meg nem volt ereje szembeszall-
ni az anyai teljhatalommal. Az Amama nem engedte 6t
nehéz hazimunkara, mindentél kimélte, széltol is ovta,
hala istennek, visszajott. Az a fontos, hogy él. Csak éljen,
¢és szorakozzon, 61t6zzon szépen, legyen illatos, ne kony-
haszagu.

Néha, nagy ritkan, nem az Anyu ment el este, hanem
az Amamanak volt bridzspartija a baratnéivel. Olyankor
0 maradt veliink, és 6 adott nekiink vacsorat. Akkor kibil-
lent a rend, csillagallastdl, évszaktol fiiggetleniil meg le-
hetett valasztani, hogy mit kériink, grizilit vagy roseimlit.
Megilletédotten cumiztunk. Csak kicsit veszekedtiink,
gy6zkodtiik egymast, hogy melyiket, de hamar megegyez-
tlink, nehogy az undorito visitassal kedvét szegjiik. A tej-
begrizt nem is tudta senki mas ugy csinalni, hogy ne
legyen se tul hig se tul strt, se tul édes, és a kesert kakao
¢éppen megfeleléen fedje be. A Péter dsszetrutyizta, én dva-
tosan kanalaztam, a fehér a barnatol mindvégig kiiloniil-
jon el. Elaradt benniink a megelégedettség, hogy pont jo.
A roseimli nagyobb el6késziiletet igényel, a felkarikazott
krumpliknak konyharuhan kell szikkadni siités el6tt, az
egyik konyharuhan a Péter hajszalvékony szeletei, a ma-
sikon az enyémek, kicsit vastagabbak, mert 6 ugy szereti,
ha attetsz6, ropogos, én meg ugy, hogy a két ropogds fel-
szin kozott legyen egy kis puhabb kézepe. Ezt nem
konny eltalalni, de mindig sikertilt. Pont jo.

Ajanlas: talalas utan sézzuk.
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Varnai Pal

iZEK

MILY TUNDERI SZEP

Van nekem egy kisocsém, Palika a neve.
Most volt a sziiletésnapja, alig van egy hete.
A sziiletésnapjara annyi cukrot kapott,
Hogy a fiile meg se moccant...

I rta rélam kilenc évvel id6sebb batyam. Tiinedez6

vagy el6bukkano emlékeinkben nem kis szerepet

jatszanak gyermekkori ételeink, izeink. Ahogyan
az elsé évek egész ¢életlinkre meghatarozoak, ugyanez
torténik benniink a korai ételekkel.

A getto, majd a deportalas el6tt koser haztartast ve-
zettlink. Természetesen egész masképp étkeztiink, mint
manapsag szokas. Nem emlékszem ra, hogy gyerekko-
romban voltunk e egyaltalan étteremben, de hat alig
lehetett egy-ketté a mi varosunkban. Hust se ettiink min-
dennap, maximum hetente kétszer s legalabb heti kétszer
fott tésztat. Mégis, sok finom ételre emlékszem, s maig
is az akkor megszokottak a kedvenc ételeim. Amikor Ka-
nadabol batyamékhoz utaztam Németorszagha, mindig
paprikas krumplit kértem hus nélkiil.

Egy jo krumplistésztaért, vagy szilvas gombocért el-
megyek Budapest masik végére is.

A lebbencslevesrél nem is beszélve.

Abban az idében ahhoz, hogy egy anya vagy nagy-
mama joizl és taplald ételt tehessen az asztalra, nagy
elékésziilet és képzelet kellett. En, mint talan sok magyar,
nagyon leveses maradtam. Hanyféle leves is volt a mai
szegényes valasztékhoz képest! Husleves, s nem utolag
beledobott cérnametélttel, hanem a legkiilonb6zébb for-
maju tésztaval, kos kocka, nagy kocka, csigatészta. A
levesb6él meg kihalaszgattam a zuzat, a majat s néha a
kis sarga tyuktojast is. A maceszgomboc levesben nem
egy vagy két nagy gomboc volt, hanem nyolc-tiz kisebb
¢és kemények voltak, Volt krumplileves, lebbencsleves,
krumplis tarhonyaleves, persze fejtett- és zoldbableves,

z6ldborsoleves, paradicsomleves, grizgaluska leves és

sok mas. Még a csipetke se volt mindig egyforma: volt,

amit letéptek a tésztarol s olyan is, amit vagtak, szeletek-

re. Ennek is megvolt a koreografidja. Szinte latom

magam el6tt, amint gyurjak a tésztajat. Péntek esténként
nagymamam becsinalt levest készitett, amolyan rantott )
levest csirke hussal. Altalaban baromfihust ettiink, oly- Egy jo
kor rantott csirkét. De volt valami nagyon finom dinsz-  krumplis-

telt hus is, az talan marhabol késziilt. tésztaért,
Hiaba érzem a szamban most is az izét, nincs, eltiint, vagy szilvas

mint a tavalyi ho. gombocért
Gyakran eszembe jut, mar a neve miatt is, az u.n. su- elmegyek

hintott leves. Azt hiszem, hogy a vizben kif6zott tészta Budapest

levébe tettiink mindenféle zoldséget. Ma is, ha tehetem, .

mar a levessel jollakom. Sok fézeléket ettiink (hogy a cse- m,a S,lk .

végeére is.

nevész Palika hizzon). Spenotot, soskat (az utobbit nem
voltam hajland6 megenni). A tok és zéldbab fézeléket
ecettel és cukorral izesitettiik. Gyakran keriilt az asztal-
ra édes sargarépa ¢s u.n. finomfézelék is. Nemcsak a pa-
radicsomos kaposztat, de a paradicsommal készitett tol-
tott kaposztat is cukroztuk. Egyik gyakori garnirung volt
a hazi készitésl tarhonya, rendszerint piritva, de kedvel-
tiik levesben is. A krumplis tarhonya a paprikas krump-
li egy variansa volt, s ma is szivesen gondolok vissza a
borsos tarhonyara, amelyet ma alig ismernek. A krump-
li igen sokféle mdédon volt elkészitve: tort, f6zelék, ha-
jaba siilt, resztelt, u.n. krumplisterc, roseibli, s6t a krump-
li husnak alcazva is, amit hamis husnak hivtunk. . Sza-
momra semmilyen hus nem vetélkedik ezekkel a vi-
szonylag olcso, de izletes ételekkel. Igy a piritott griz-
zel, amit paprikas tojassal ettiink. Maig szivesen eszem
tejbegrizt, kakaos cukorral beszorva, a tejberizsr6l nem
is beszélve, ami malnaszorppel a legizesebb. Ebéd utan
kutvizet, szodavizet vagy malnaszorpot ittunk. Meg kell
emlitenem a tésztakat, a makos, dids, piszkos (lekvaros),
rakott (a siitébdél), grizes, kaposztas tésztat. Meg hat a
szilvalekvaros gombdc és derelye, az .n. baratfiile. I[d6n-
ként, egy-egy vasarnap, fank meg palacsinta is keriilt az
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a tepsibe
ragadt
stitemény
szelét,

a legjobb részt,
én kapar-
hattam ki

iZEK

asztalra. S amit sok-sok éve nem ettem, a kiilonféle ko-
chokat: habkoch, grizkoch, rizskoch. Némely siitemény-
re borsodot ontottiink, s hat imadtam a madartejet is.

Mindebbdl ne gondolja senki, hogy duskaltunk a ja-
vakban. Apam iizlete nem ment jol, tébbszor tonkre is
ment. A negyvenes években kénytelen volt konyvelést
meg fizikai munkat vallalni vidéken. Anydmmal egyiitt
meg rokkan fontak. Mint a legtobb gyerek, eléggé valo-
gatds voltam. Konyorogtek a sziileim, hogy megegyek
egy-egy szelet vajas-lekvaros vagy vajas-mézes kenye-
ret, s ha néha szot fogadtam, jutalmul elvittek moziba.
Olyan filmre példaul, mint az Angyalok a tlizvonalban
c. amerikai haborus film.

Nemcsak halasi, de kimondottan csaladi étel volt a
meggyes zoldbab. A zéldbabot hosszaban elvagjuk, sos
vizben megf6zziik, a meggyet magtalanitjuk s levével
egyiitt 6sszekeverjiik a vizben f6tt zéldbabbal. Fahéjas

cukrot szorunk ra, lehttjiik és napokig essziik ezt a fen-
séges eledelt.

Nem szo6ltam még a siiteményekrél. Nagymamamnal
mézestortat és aprosiiteményeket ettem. A cukraszda ak-
kor még nagy luxus volt. Ritkan kaptunk fagylaltot, leg-
t6bbszor, amikor a cukraszsegéd arra jott haromkerek bi-
ciklijével. Anyam nagyon jol siittt. Az 6szi tinnepekkor
kelt tésztabol t.n. ,tejes siiteményt” hosszukas kakaos kug-
lofot, kakaos kiflit, turos lepényt (vékony tésztaval és sok
mazsolaval) és derklit (taskat) siitottiink. A kakads cukrot
nem sajnaltuk, csak ugy folyt benniik. Amikor anyamat
utoljara lattam, korhazban, szomoruan, azt kérdezte: ki fog
neked majd stiteményt siitni? (tényleg, ki fog?) A beiglit
gyerekkoromban nem ismertem, hiszen a karacsonyt se iin-
nepeltiik. Anyam siitott még valamiféle racsos, lekvaros
linzer siiteményt, meggyes és almas pitét (a tepsibe ragadt
stitemény szélét, a legjobb részt, én kaparhattam ki).

. I/ RAEL.

eneraciom zome nem koser

konyhan nétt fol. Ritka volt

akkoriban a ritualisan tiszta
haztartas, a ,kosersag” legfeljebb arra kor-
latozodott, hogy nem ettiink disznohust.
Talan a szalami volt a kivétel. Nem firtat-
tuk, mi van benne, az a vicc vonatkozott ra,
mikor a hentes figyelmezteti Kohnt, hogy a
felvagott diszndbol keésziilt:

~Kérdeztem én, hogy
mibol van az a hal?”

Am a 80-as évek végén mégis elkezd-
tiink kérdezni. Kedviink tamadt a rendre,
lassan lett hozza némi tudasunk is.

Els6 probalkozasom a fokozatossag elve
alapjan a Klauzal téri palinka kimérésbe ve-

zetett, egy tekintélyes férfiu baratom tarsa-
sagaban. Az eladé még igy is érzékeltette,
hogy jottmenteknek nem adja szivesen kiva-
16 portékajat. Amerikai rokonokkal merész-
kedtem el el6szor a ,Hannaba”. Kitették a
kormos aluminium labasokat egy csomago-
16 papirral leboritott asztalra, a papir szélére
a konyhasnéni rakanyaritotta a fogyasztast,
letépte, avval mentiink a pénztarhoz fizetni.
A kodser huskimérésésrol pedig vagy jot,
vagy semmit. A Papageno-jelmezre hason-
lit6 csirkék emléke maig él. Goresbe randult
gigaval nyeltem a nagytlinnepek alatt az
édes, agyonf6zott sargarépa fézeléket a Sip
utcai menzan. Sver cu zejn a jid.

Aztan megjelent Herbst-Krausz Zorica
kis szakacskonyve, a Régi zsido ételek. Han-
gulata, az ételek varazslatos neve mese-
konyvre emlékeztetett, a jiddis iranti érdek-
16désemet folkeltette, am a f6zési szokasa-
imat nem valtoztatta meg. Voltak azért si-

28 | SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT

kereim a receptjeivel: a halkocsonyatdl egy
draga baratom elérzékenyiilt, azt mondta,
ilyet 1944 6ta nem evett. A ganef kuglit a
szomszeéd szobaban dolgozo Szilagyi Gyu-
ri bacsi kérésére készitettem el. Ravaszkas
mosollyal nyelte a libazsiros masszat, am
én nem éreztem ki az ételbdl az emlékek
édes fliszerét, és bizony nem is izlett. Mind-
Osszesen az volt a véleményem a koser
konyharol, hogy a cseh, az osztrak és a ma-
gyar konyha nehezen emészthet6 hagyo-
manyait koveti, szegényhazi és avitt.
Onallé haztartasomban inkabb a nem
zsido ételek koseritasaval probalkoztam.

Mi mivel
helyettesitheto?

Orommel nyugtaztam, hogy a haziasszo-
nyok ezen 0si praktikdjanak még filozofia-
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Nagyon szerettem a habcsokot is, mar a neve miatt is.
Aztan voltak olyan kiilonlegességek, mint a pisinger (os-
tyak kozott finom krém) meg a szintén krémmel toltott
ajvé (igazi neve allitolag alvé) torta. Ezek persze csak ki-
vételes alkalmakkor. Azt hiszem, ha vendégek jottek hoz-
zank, meg batyam barmicvojan, egy bizonyos Szalados
néni jott el hozzank siitni.

Mindez nagyon dusnak ¢és soknak hangzik, de az itt
felsoroltakat el kell osztani gyerekkorom 5-6 esztendejé-
vel, gy minimum kétezer alkalommal. S akkor még nem
emlitettem a sok finom gylimélcsot, az akkor ismert gyti-
molcsfajtakat, az afuzali meg kévidinka sz616t, a sikolai
meg parmin almat s a t6bbit. S a nyari bef6zések (para-
dicsom, lekvar) illatat.

Jolesik mindezt felidézni.

Anyam, nagynéném a bergen belseni taborban is igy
Lf0zott, siitott”, képzeletben, s arrol beszéltek, hogy ki

IZRAELI

mit fog elészor enni, ha hazamegyiink. Emlékszem,
anyam okosan a konnyli madartejet ,preferalta”.

Azdbta sem ettem olyan finom zaftos virslit, mint amilyet
a Raab Manci koser husboltjaban vasaroltunk. Se olyan fi-
nom, ropogos meleg kenyeret, amilyet a pék, Heisler Pista
bacsi vett ki lapattal a kemencéjébél s nyomott egy darabkat
a kezembe. Se olyan ropogos soskiflit, amilyet a gimnazium
udvaraban vettiink az 6rak sziinetében az altisztt6l. Hat igen,
sz¢€p is volt az a gyermekkor, de csak 1944 tavaszaig. Mert
akkor morcos, idegen emberek jottek, hogy lefoglaljak és le-
zarjak a lakasunkat. Nathasan, aprostiteményt ragesalva, ér-
tetleniil és megszeppenve alldogaltam, amig be nem vittek
benniinket atmeneti otthonunkba, a halasi gettoba.

Az ezutan kovetkez6 év meniijét most nem melléke-
lem. A szaritott marharépa foszlanyok, a levesben alkal-
makkor talalt krumplihéjat, a flrészporbdl késziilt
kenyeret, bar megehet6k, most nem ajanlom.

Anyam, nagy-
néném a
bergen belseni
taborban is
igy ,fézott,
sutott”,
képzeletben

jais van, a Gehlen-féle Ersatzkultur. Akad-
tak egész jo dtleteim is, és a vildgkonyha
egyre boviil6 valasztéka szarnyakat adott a
probalkozasaimnak: kokusztej, szojamar-
tas, fiistolt so, thai fliszerek, stb. Am ez
mégiscsak a lemondas konyhdja volt.
Krumplipiiré libazsirral meg f6z61ével, siiti
illatos vaj helyett Liga margarinnal, spenot
tejszin nélkiil, martasok szojatejjel, turos
csusza toportyd nélkil, és csak semmi
tengeri herkentyd. Valamit valamiért - ott
van nekiink helyette a Tora.

Izraelbe el6szor az ezredforduld tajan, a
munkam kapcsan jutottam el. Nalunk fel-
lendiilében volt akkor a civil élet, nagy volt
a lelkesedés, am a tudas és célra tartas keve-
sebb. A Joint tanfolyamot szervezett k6zos-
ségi munkasoknak, huszan indultunk a ma-
gyar csapattal, harom hétig reggeltdl éjjelig
tanultunk, utaztunk, ismerkedtiink, rais-
mertiink - és persze ettiink, s6t legnagyobb
oromomre féztiink is. Ez az Gt nem csak a
konyhamiivészetemet forgatta fol. A fejem-
ben egy hésies, biiszke, fegyelmezett, puri-
tan Izrael élt. Olyan, mint azokon a régi ki-
buci fényképeken, ahol a kietlen tajon fel-
hajtott ingujju, 4m minimum gépészmér-
nok-arcu lanyok és fiuk térnek meg dalol-
va a munkabol, asoval a vallukon.

Mar a tel avivi repiil6téren gyanus volt,
hogy talan tévedek. Az impozans vardcsar-
nokban alig tudtam atverekedni magam a

16kd6s6d6 tomegen. Hatott buszban uta-
ztunk a so¢ illatu tengerpartra, a szallodasor-
ra. A hajnali kelést6l és a levegdvaltozas-
tol farkas €éhesen lattam neki az els izrae-
li vacsoramnak.

Harom hétig kényeztették az inyemet az
izraeli konyha szamomra akkor csoda-
szamba mendé fogasaival: zataaral meg-
szort labane, humusz pitaval, tahini martas,
kuszkusz pettyezte piros-z6ld petrezselyem
salata, a rengeteg friss, nyers zoldség, kar-
damonnal megbolonditott kavé, és halak,
csodas, illatos halak, nem am kocsonyaba
fagyva, szétf6zve-passzirozva, hanem
idén, rengén, rugalmasan. Ez nem az ott-
hon jobb hijan kiagyalt, tréflibdl koseritott
Ersatz f6zés, ez az izraeli konyhal!

Megallj, gondoltam, majd elddl, hanya-
dan is allunk evvel a konyhaval, amikor a jo
éttermek ¢és kavézok utan ellatogatok a roko-
nokhoz, és megkostolom a hazi kosztot. El-
délt: remekiil allunk. Bucsuznom kellett a
kumkat meg az avokado fatol, amelyekrol a
reggelinek valdt szedtem Yuvalimban. Haza-
hoztam viszont magammal az izraeli f6zés
szellemét, a kombinalast. A rengeteg friss
z0ldség, a harsany zoldflszerek, az tide tu-
rok és sajtok bator kombinalasat. {zekré] ne-
héz irni. Alljon itt egy recept, hogy az olva-
s6 érezze, mire gondolok. Szerzéje kedvenc
sdgorom, a jemeni szarmazasu épitészmeér-
nok és vilagutazo, Israel.

Négysajtos rakott padlizsan

A hacilim elkészitése a bevasarlassal kez-
dédik, de nem am a Megaban, hanem a pia-
con. Ehhez az ételhez a legjobb a hatalmas
0korsziv paradicsom és a biitykds, varos
béri padlizsan.

A padlizsant hiivelykujj vastag szeletekre
vagva, oliva olajjal megkenve a forrd siit6-
ben félpuhara siitjlik. A paradicsomokat fél-
bevagjuk, és a reszelé durva fokan led6rzsol-
jiik ugy, hogy a végén csak a héja maradjon
a keziinkben. Rengeteg zuzott fokhagymat
¢és tobb-kevesebb aprora vagott csili paprikat
olajon illatosra piritunk, majd beledltjiik a
paradicsomot, és nagy langon dsszerottyint-
juk. Beleszorunk egy csokor bazsalikomot.

Négyféle sajtot feldarabolunk. Legyen
koztiik tehén, kecske és juhsajt is, kemény és
lagy is.

Kovetkezik a lerakas: egy sor padlizsan,
egy réteg sajt, paradicsommartas, még egy
sor padlizsan, egy masféle sajt, paradicsom-
martas, da capo al fine. Legfelill sajt legyen,
mondjuk parmezan. A siité mar forro, betol-
juk a tepsit, és varunk, amig pirosra siil.

Illatos rizzsel, oliva olajos, citromos z6ld
salataval talaljuk. Israel lemonddan hozza-
tenné: nektek persze bor is kell mellé.

Kell bizony, de az izraeli borokrol majd
maskor mesélek.

Szenthe Antonia
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Foto: Czirjak Pal

Interja Alf6ldi Réberttel Gy rendezése,
a Heged(s a haztetén bemutatgja el6tt

A nemzetkozileg is elismert szinhazi alkoto hazai rendezései soraban a Futdtiiz, a Passio XXI

és a szeptemberben bemutatasra kerll6 Heged(is a haztetén a muszlim, a keresztény és a zsido vallas
kozegében vizsgalja a menekilésre kényszerild ember valasztasait. Hagyomanyrol, vallasrol,

az irastudok feleldsségérdl beszelgettiink Alfoldi Roberttel.

kellene fiiggnie, hogy milyen Istenben hisziink, milyen

kultarkérhoz tartozunk. A szeretet szerintem nincsen

ekintheto jelképesnek, hogy a libanoni mashogy a keresztényeknél, a zsidoknal, az araboknal.

haboru borzalmait elbeszélé Futotiiz, az Egy muszlim anya ugyanugy szereti a gyermekét, mint

evangéliumi  torténetet a maban egy keresztény vagy zsido anya. Az alapiigyek, amikt6l

ujraértelmezo Passio XXIutan egy zsido témaju mivet, emberek vagyunk, egyformak. Nagy ajandéknak tartom,

a Hegediis a haztetont allitod szinpadra? ha valaki olyan szerencsés, hogy megtalalja Istent és ré-

Abbdl a szempontbol tartom érdekesnek az 6sszeve- szesiil az isteni kegyelemben. Attdl jobba kellene valnia,
tést, hogy haromféle kultarkor, haromféle vallas jelenik  nem rosszabba.

meg ezekben a torténetekben. Lehet, hogy azért rendezek A vilag allapotat elnézve, mégsem ezt latjuk. A val-

ilyen témaju darabokat, mert ugy gondolom, hogy a nor-
malis viselkedésnek, az emberi mivoltunknak nem attol
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las égisze alatt kovetik el a legnagyobb tomegmészar-
lasokat.
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Nagy kérdés, hogy miért ugy mikddik az emberiség,
hogy nem respektalja masok hitét, kulturalis szokasait. Mi-
ért kiizdiink azért, hogy kiilonbek legytink mindenkinél,
hogy a sajat hitlinket tartsuk mélyebbnek, a sajat isteniin-
ket igazabbnak? Miért kell kizarolagosan mikddniink? A
Passio XXI arrol szol, hogy egy ember jobba akarja tenni
avilagot, szeretetben, tiszteletben szeretne élni. Nincs em-
ber, aki ne értene egyet Jézus tanitasaval. Minden megval-
tozna, ha meghallanank és kovetnénk azt a mondasat,
hogy a masik ugyanolyan, mint te vagy. Jézust a hite mi-
att megalazzak, kinyirjak. Nem tudsz ugy kinyitni egy hir-
portalt, hogy ne értesiilj arrol, hogy miket mivelnek a mas
Istenben hivo nékkel, gyerekekkel, férfiakkal. Megdlik,
megerdszakoljak, elviszik Oket rabszolganak a vilag
szornyl gocpontjain. Itthon meg masodrendiinek, haza-
arulonak tartanak, ha masként gondolkodsz. Az igazi hivo
ember nem bantja a masikat. Ha elvarom, hogy tisztelet-
ben tartsak a hitemet, akkor nekem is tiszteletben kell tar-
tanom, ha valaki masként gondolkodik. Nem értem, hogy
miért nem vagyunk annyira biztosak a sajat hitiinkben,
vilagképiinkben, hogy miik6djon benniink a természetes
kivancsisag a masik vallasa, hite irant.

»,Hagyomany nélkiil ingatag lenne az ¢letiink, mint
a hegediis a hazteton”- mondja Tevje, a tejesember.
Személyesen is foglalkoztat a tradiciokhoz, a vallashoz
valo viszony, vagy ez csupan egy fontos szinhazi téma?

Olyan vilagban néttem fel, ahol nem igazan voltak
hagyomanyok. Az én hagyomanydérzésem kimeriil abban,
hogy ugy darabolom 6ssze a krumplit meg a hazi manga-
lica sonkat, ahogy a nagymamam csinalta. A hagyomany
kétségkiviil alapokat ad, de azért is van, hogy tovabb-
fejlédjon, atalakuljon. Szerintem az a hagyomany, amit
nem lehet beilleszteni az életiinkbe, nem mikddéképes.
A vallas és a hagyomany minden kulturaban 6sszemo-
sodik, hiszen aki nem vallasos, az is tart kvazi vallasos ha-
gyomanyokat. En magam nem vagyok vallasos, de
nagyon tisztelem a mélyen, beliilrél, nem melldongetéen
hivé embereket. Nincs konnyt dolguk manapsag.

Miben érzed magaddal rokon figuranak az élete
tragédiain boles mondasokkal, dertivel feliillemelkedo
Tevjet?

- En jelenidejiibb vagyok nala. Igyekszem nem meg-
tagadni, hanem szintézisbe hozni a dolgokat. Azt, hogy
anagyanyammal és a dédnagyanyammal néttem fel, az-
zal, amilyen életem van. Ha végiggondolom, a kettd
olyan messze esik egymastol, mint Mako Jeruzsalemtél.
Nagyon sok mindent hozok a csalddombol, a kitartast, a
munkamaniat. A ,ha nem mész ki kapalni, nem lesz mit
enni” hozzaallas a sajat foglalkozasomra nézve is igaz.
Ugyanazt képviselem, mint amit az 6seim képviseltek.

A Hegediis a hazteton egyik vezérmotivuma a tradi-
ciok valsaga és a modernitas kihivasa, a masik a kire-
kesztés, a menni kell dilemmaja a zsidoiildézés, a
pogromok eldl.

SZTARINTERJU

Minden korban konfliktus van a tradiciék és a moder-
nitas kozott. Optimalis esetben a modernitas hivéi kivan-
csiak a hagyomanyokra, mert az a kulturajuk, a gyokeriik,
a hagyomanyt mélyen képvisel6k pedig megértik azt,
hogy a vilag halad, és a fiatalok masfelé mennek. Tevje is
ezt teszi.

Milyen szinpadi ujitasokat viszel bele a Solem
Aléchem muvébol, Jerry Bock zenéjevel kulturalis to-
possza valt musicalbe?

Ez egy nagyon specialis miifaj, aminek er6s kotottsé-
gei vannak. A jogtulajdonosok vigyaznak arra, hogy ne
lehessen mas kozegbe attenni a darabot. Az én rendezé-
sem specialisan lesz a maba iiltetve, nem ugy, ahogy min-
denki gondolna. Nehéz olyasmirél beszélni, ami még csak
most kérvonalazodik. A maval valo parhuzamnak csupan
segitd eleme a nem korhi ruhazat, a mai vizualitas. A 1é-
nyeg az emberi viszonyok, konfliktusok elemzésén van.

A Hegediis a hazteton optikajan keresztiil milyen
gondolati parhuzamok foglalkoztatnak a maval? Mire
helyez6dik a hangsuly a rendezésedben?

A szintézisteremtés, a békesség, a kompromisszum, a
masok meghallgatasa, tisztelete, az egymas mellett élés. Az,
hogy miként huzzuk ki egymas aldl a talajt, hogyan kény-
szeriiliink olyan helyzetekbe, amelyekbe egyaltalan nem
akarunk belemenni, hogyan idézziik el6 azt, hogy mégis el
kell menni. Kevés aktualisabb parhuzamot talalnék a ma-
val, mint hogy a masként gondolkoddkat legszivesebben
kitiznék az orszagbdl. El is hangzik, hogy huzzal el, mert
nem vagy elég magyar, ha nem azt gondolod, hogy a mos-
tani kormany csodalatos. Azt gondolom, ha nem kezdiink
el ugy ¢lni, hogy figyeliink egymasra, akkor végiink van,
zsidoknak és keresztényeknek, mindenkinek. Magyaror-
szag torténetének mélypontja, amikor hetven éves néni
szatyorral veri a husz éves sracot, és {ivéltve kommunis-
tazik. Nem vagyok benne biztos, hogy a néni a hibas. Min-
dig oda jutunk, hogy az irastudoké a felel6sség. Nem né-
zlink szembe azzal, akik vagyunk, nem mondunk igazat.
Es mivel a multunkrél hazudunk, a jeleniinkrol is siman tu-
dunk hazudni. Egyre primitivebb, abszurdabb dolgokat hi-
szlink el. A varos tele van a Goringék altal létrehozott pla-
katoknak az egy az egyben valo masolataval, és az dsszes
politikai part értelmisége kussol. Ma nem azt mondjuk,
hogy zsidd, hanem azt, hogy Soros. De ugyanazok a mon-
datok hangzanak el. Ez szamit normalisnak a mai életiink-
ben. A mostani kormany nyakaba lehet varrni, hogy ida-
ig fajultak a dolgok, de az elmult harminc év feleléssége,
hogy ez a helyzet egyaltalan létrejohetett.

Ertékvélségos korban, amikor csalodni kell a
modern, elsésorban politikai identitasokban, kapaszko-
dot jelenthetnek a tradicionalis kotodések?

A csak a tradiciokhoz valo visszatérés bezartsagot
jelent. Nekem nem tiinik jé utnak, ha kizarom a kiilvila-
got. Szeretek a jelenben élni.

Szentgyorgyi Rita

A maskeént
gondolkodokat
legszivesebben
kiliznék

az orszagbol

SZOMBAT | ZSIDO KOZELETI ES KULTURALIS FOLYOIRAT | 31



‘Szombat_2017_06_nyar_Szombat_Lacinak.qxd 2017.06.07. 19:53 Page 32 $

VILA

A harminckét

BCLGOND

DEPORTALAS

Kacsor Zsolt

csém mar régota tervezget-

te, hogy vilagga megy, s

megoriiltem neki, hogy
egyszer végre bevaltotta az igéretét. Va-
csorakor még otthon volt, kaposztas tész-
tat ettiink jo sok borssal, s mikor anyank
azt mondta, hogy ,holnap kaposztas tész-
tat visziink apatoknak”, az 6csém lecsap-
ta a villajat, s azt visitotta, hogy ,az a bii-
dés ember nem az apank”. Anyank
elvette eléle a tanyérjat, biintetésb6l nem
ehette meg a vacsorajat. S masnap este Pé-
terke nem volt sehol. Hidba kérdezgettiik
a szomszédokat, 6k sem lattak. A Tetem-
var utcan félszaladtam a varhoz, mert
tudtam rola, hogy a témléchastya romja-
inal van a kedvenc buvohelye, de nem talaltam. Anyank
rettenetesen sirt, és én is ugy tettem, mintha kénnyezne
a szemem, de nem kénnyezett, az 6klommel kellett kidor-
zs6Indm, hogy kicsit kivorosodjon azeért.

Péterkét keresve megkeriiltiik a varat, lementiink az
Almagyar utra, onnét pedig a Kertész utcara a fiirddig,.
Bizonygattam anyanknak, hogy ha Péterke nem a
tomlocbastyan rejtézik, akkor egészen biztosan a
fiird6ben bujt el, a nagy platan alatt. De szokése napjan
Péterkét a flird6 kornyékén sem talaltuk. Megfordultunk,
¢és a IV. Karoly kiraly uton visszarohantunk a patak men-
tén az Ersekkertig, de hiaba kialtoztuk a nevét, senki sem
felelt. Reménykedtem benne, hogy belefulladt a patakba,
hiszen holtaban csak nem tudja majd kiszurni a
szememet tvel. [gaz, nem ugy ismertem, mintha 6t a
halal az ilyesmit6l visszatartana.

Belebotlottunk két csenddrbe, akiknek az anyank liheg-
ve panaszolta el, hogy megszokott a kisebbik fia. Az egyik
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csak hiimmogott, de a masik megkérdezte, hogy a vastut-
allomason jartunk-e mar. Nem jartunk, miért is jartunk
volna, mondtuk csodalkozva, mire a csendér bolintott, s
azt dérmégte, hogy akkor menjiink csak gyorsan oda,
mert a legtdbb gyereket, aki vilagga megy, a vasutalloma-
son szoktak megtalalni, s ha sietlink, még elérjiik a 18 6ra
24-kor indulo pesti gyorsot, nézziik meg, nem acsorog-e
»a kis lurko” a peronon.

Meéghogy ,kis lurkd”. Ezt mondta a csend6r, de én ma-
gamban csak réhogtem. Ez olyan kedves kifejezés volt,
hogy semmiképpen sem illett az 6csémre, s ha ,kis lurkot”
talalunk az allomason, az nem az 6csém lesz, az fix.

Mar szaladtunk is az allomasra. Levagtuk az utat, és a
Grof Tisza Istvan utcan keresztiil szaladtunk a vasuthoz, s
amikor kozelebb értiink, a pesti vonat induldsara varo
tomegbdl kivalt egy kicsike arny, és futasnak eredt.

Az volt az 6csém.

Kiszurt minket a vaganyok k6zott, s meg akart 1épni
eléliink, de anyank gyors volt, utolérte, s irgalmatlanul el-
verte, a vasutasok szedték ki a kezei koziil, kiilonben meg-
oli.

Hazaig zokogtak mind a ketten. De legalabb aznap este
mar nem mentiink a pincébe, emiatt Péterke elalvas el6tt
vigyorogva bokodott, azt sugta, holnap szdkjek el én, és
akkor holnap este sem megyiink a pincébe.

Péterke hiilye volt, mégis 6 volt az anyank kedvence,
nem én. Ot szerette jobban, mert 6 volt a kicsi. Pedig én
voltam az okosabb, én voltam az, aki nem szoktem el téle
soha. Egyszer azt mondtam anyanknak, hogy jo lett vol-
na, ha Péterkét a zsidokkal egyiitt elviszik, akkor legalabb
nem lenne vele bajunk. Egy napon ugyanis 6sszegytijtot-
ték nalunk a zsidokat, és a Kertész tuton kihajtottak 6ket
a varosbol, koztiik Emus bacsi feleségét, aki zsido6 volt, de
ezt nem is lehetett észrevenni rajta. Akkor még nem tud-
tam, hogy mi az a zsidd, azt hittem, ez valami betegség,
mert az emberek szajabdl ugy hangzott ez a szo, mint a
pestis. Bajt jelentett, fert6zést. De Sarika néni nem volt
fert6zo, és nem is ugy nézett ki, mint a karikatarakban a
szakallas, pajeszos zsidok. Nem értettem, hogy Sarika né-
nit miért vitték el, hiszen ugyanolyan volt, mint az
anyank, tudott f6zni, mosni, takaritani, a kutrol vizet hoz-
ni, szalamit venni, rantott csirkét siitni és nyaranta a haz
elétti kis fapadon siitkérezni. Ugyanolyan néni volt, mint
a tobbi. Vasarnaponként egyiitt j6tt veliink a templomba,
nem értettiik, hogy a zsidokkal miért vitték el. S milyen jol
csinalta a rantott csirkét! A haboru alatt, mig apank oda-
volt, gyakran ebédeltiink naluk, és amikor Sarika néni
elénk tett egy nagy tal friss rantott csirkét krumplipiirével
¢és édes-savanyu uborkasalataval, Emus bacsi nevetve
rank villantotta az eziistfogat, s mindig azt mondta: ,ha
enni kaptok, el6szor mindig a hust egyétek, mert sosem
tudjatok, mikor visznek el”. Sarika néni nem gyo6zott
elnézést kérni miatta. ,Ne térédjetek vele, gyerekek”,
mondta, ,csak viccel”. Ma is a fiilemben a hangja. Emus
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bacsi nem volt zsido, 6t nem vitték el, de nem akarta el-
hagyni a feleségét, a Kertész uton be akart allni a zsido me-
netbe. Erre egy magas, puskas ember fejbe vagta puskatus-
sal, elteriilt a foldon, igy menekiilt meg, kiilénben 6t is elé-
gették volna maglyan, mint Sarika nénit és a tébbi zsidot.
A maglyat nem lattam a sajat szememmel, el se hittem,
hogy van ilyen, az utcaban mesélték a nagyobb fiuk, hogy
a zsidokat elégették. Emus bécsi soha tébbé nem volt
olyan ember, mint azelétt: lefogyott, nem jart templomba,
és nem voltak baratai. Péterkével Emus béacsi boldogtalan-

REND

sagat is apank rovasara irtuk. Hiszen ha apank elébujt
volna abbdl a biid6s pincébdl, akkor megint dolgozhatott
volna Emus bacsinak, egyiitt talan megmenthették volna
Sarika nénit, és akkor minden rendbejott volna. Minden
ugy lett volna, mint azelétt. De 6 csak lebzselt a pincében,
csak a hiilye kutyajaval torédétt, meg az Uristennel, akit
csak 6 latott, mi nem.

Részlet A harminckét bolond cimii regénybdl, amit a
Kalligram ad ki az Unnepi Konyvhétre.

-S A KOGNITIV

kognitiv diszkomfort érzését példaul olyan-
kor tapasztaljuk, ha szembesiiliink vele, hogy
a megszokott és szinte magatol értetédéen
igaznak tekintett meggy6zddéseink valojaban sajat ma-
gunk és kornyezetiink lelki és féleg fizikai békéjének
fenntartasa érdekében elfogadott, kevéssé megalapozott,
meglehet6sen valoszinttlen torténetek.
Yuval Noach Harari az ugynevezett ,,Tedocracy”, azaz
a vilagot koriilutazo és jelentds 6sszegekért kozérthetd
¢és szellemes el6adasokat tarto értelmiségi felso tizezer uj
izraeli csillaganak konyvei! vadolhatoak azzal, hogy re-
torikajuk néhol kissé szenzacidhajhasz és a tulzott
leegyszerisitéseket sem mindig sikertiil elkeriilniiik, de
az semmiképpen nem mondhato roluk, hogy ne
kérddjeleznék meg a nyugati tarsadalom alapvetd
meggy6zOdéseit. Harari kérdésfelvetései koziil a vallasér-
telmezést fogom kiemelni, melynek dicséretére szol,
hogy részrehajlas nélkiil, egyarant kognitiv diszkomfor-
tot okoz a vallasos és a szekularis humanista olvasonak.
Harari szerint a homo sapiens nevii majomfajtat
els6sorban az kiilénbozteti meg a tobbi allattdl, hogy az
utébbiak csak a fizikai-biologiai valdsagban élnek, mig
az ember képes létrehozni egy képzelt valosagot is.
A valdésag e dimenzidjahoz tartoznak példaul altala-
nositasokon nyugvoé fogalmaink, erkélesi értékeink és
minden, aminek nincs megfeleldje a fizikai valosagban.

A homo sapiens a képzelt valosag segitsége-

vel képes fajanak nagyszamu, ismeretlen YUVAL
egyedével egyiittmiikddni, és ennek készén- NOAH HARARI
hetéen emelkedett a taplaléklanc csucsara.

Az ismeretlenekkel val6 egytittmikddéshez

elsésorban bizalom sziikségeltetik. A S({PA E N S
bizalom és a képzelet egytittes mikddését Ha-

rari a pénzen keresztiil mutatja be. Jelenlegi S GoeRISEC
ismereteink szerint az emberen kiviil egyet- ROVID TORTENETE

len allat sem képes arra, hogy egy taplald és
kivanatos élelmiszert elcseréljen egy ehetet-
len, praktikus célokra hasznalhatatlan szines
papirdarabra, és azt gondolja, hogy ezzel jo
iizletet csinalt. A pénz kizarolag az emberi
képzeletnek kdszonheti az értékét, és ha megrendiil az
emberek belé vetett bizalma, akkor ez az érték pillanatok
alatt valik semmivé.

Harari képzelt valosag elmélete kiilonosen érdekessé
valik, amikor ezt az ,emberi normaknak és értékeknek
egy ember feletti rendbe vetett hitre alapuld” rendszere-
ként definialt vallasokra alkalmazza. E definicio szerint
tehat ahhoz, hogy vallasrol beszélhessiink nem sziiksé-
ges, hogy az adott rendszer feltételezze Isten l1étét, elég
elfogadnia egy olyan rend létezését, amely nem emberi
otlet vagy megegyezés eredménye, ¢s feltételeznie kell,
hogy ez az emberfeletti - de nem sziikségszertien
természetfeletti — rend kotelezéveé teszi mindenki szama-
ra bizonyos normak betartasat és bizonyos értékek elfo-

' ALLATBOL ISTENNE?
LEBILINGSELO ES PROVORATIV

Semmiképpen
nem
kovetkeznek
egy autentikus,
.belsd én”
szabad
valasztasaibol
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Lehetetlennek
tlnik
kivalasztani
egy pillanatot,
amikor Isten
az emberbe
lelket lehelt
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gadasat. Harari definicioja szerint a modern kor ideolo-
giai humanista vallasok.

Hitiik szerint a homo sapiens egyedi jelleggel bir,
alapvetéen kiilonbozik minden mas allattdl, és épp ezért
az ember java a legfébb jo, amely e jonak az elémozdi-
tasa érvényes erkdlesi igazolasként szolgal a tébbi allat-
nak valo karokozasra.

A klasszikus monoteista vallasok és a modern huma-
nista ideologiak egy kategdriaba sorolasaval Harari egy-
forman kényelmetlen helyzetbe hozta ezek hiveit. Ember-
feletti rend feltételezésének elfogadasan nyugszik az ate-
ista kommunizmus, amely hisz az emberi kézmegegyezés-
tol fiiggetlentil is igaz torténelmi sziikségszertiségben,
csakugy, mint a liberalizmus, mely hisz az elidegenithetet-
len emberi jogokban, amelyeket semmilyen konszenzus
nem érvénytelenithet. Egy elegans fordulattal Harari a na-
cizmust is a humanista vallasok k6zé sorolja, hiszen ez is
az ember jolétét tekinti az evolucio ,céljanak”, sot
meglehetGsen kovetkezetesen - a kovetkezetesség (ami
Harari szerint a kozépszerti elmék hazai palyaja) persze
semmit nem mond egy eszme igazsagtartalmarol - to-
vabbgondolja az emberi faj fejlédésének tanitasat és ugy
véli, hogy az embert egyfel6l meg kell védeni a degenera-
lodastol, masfeldl segiteni kell az emberfelettivé valasban.

Harari gondolatmenete két szempontbol is kényel-
metlen kérdéseket vet fel. Egyfel6l meglepden kozel kertil
egymashoz egy olyan, sokak altal egyértelmiien a ,,jo ol-
dal” szimbolumanak tekintett ideologia, mint a liberaliz-
mus, illetve a modern kor mumusa, a nacizmus. Masfel6l,
ha Hararinak igaza van, akkor a modern ideologiak kiala-
kulasa nem a tudomany és a jozanész gy6zelmét bizonyit-
jak, hanem az embernek azt a lenylig6z6 képességét, hogy
képes folyamatosan ,,ujracsomagolni” az el6z6 korok esz-
méit, azok 1ényegének megvaltoztatasa nélkiil. Nehéz len-
ne peldaul amellett érvelni, hogy lényeges kiilonbség van
a liberalizmus hite — hogy minden egyén szabad és ,ter-
mészetes” jogokkal rendelkezik -, illetve a zsido-keresz-
tény hagyomany azon tanitasa kdzott, miszerint az ember
a tobbi teremtmény feletti hatalomgyakorlashoz valo jo-
gat, valamint egyéni értékét annak kdszonheti, hogy csak
6 kapta Istent6] a lelkét.

Harari mindkét vallas tanitasanak helytelen voltat az
evolucio elméletével bizonyitja: ha az ember valoban év-
millidk alatt, apro valtozasok soran alakult olyanna, ami-
lyennek ma ismerjiik, akkor lehetetlennek tiinik kivalasz-
tani egy pillanatot, amikor Isten az emberbe lelket lehelt.

Hasonl6képpen lehetetlennek tiinik rdmutatni arra,
hogy mikor és mit6l lenne az emberben valami olyan -
a humanistak altal adottnak vélt - kiilénleges eszencia,
amelynek kdszonhetéen indokolt lenne a homo sapienst
a tobbi allattdl alapvetéen kiilonboz6 lényként kezelni.
Ha azonban e kiilonlegesség nem létezik, akkor miért
lenne erkolesi szempontbdl indokolt az érdekeit
automatikusan a tébbi él61ény érdekei elé helyezni?
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Ezek a kdvetkeztetések egyarant kellemetlentil érintik
a vallasos és a nem vallasos nyugati embert, hiszen a 1¢é-
lekkel egyiitt értelmetlenné valnak a szabad akarat és az
individuum fogalmai is. Az in-dividuum szo jelentése
oszthatatlansag, és remekiil jelzi az egyedinek tartott
emberi egyén legfébb jellemz6jét: rendelkezik autenti-
kus, szabad és egyéni valasztasokra képes belsé lényeg-
gel. A biologia, az agykutatas és a pszichologia legujabb
eredményei koziil sok egyre inkabb azt teszi valoszinivé,
hogy minden organizmus értelmezheté egy komplex al-
goritmusként, és igy az emberek nem in-dividuumok, ha-
nem ,dividuum-ok”, azaz szamos - egyetlen k6zos hang
nélkiili - algoritmus dsszességei, amelyeket meghataroz-
nak a gének és a kdrnyezeti hatasok. Ezeknek a bio-algo-
ritmusoknak a valasztasai lehetnek determinisztikusak
vagy véletlenszertiek, de semmiképpen nem kovetkez-
nek egy autentikus, ,belsé én” szabad valasztasaibal.
Mivel a teljes politikai, erkélcsi és jogi rendszeriink az
autondm individuumok hipotetikus létébe vetett hiten
alapszik, Harari joggal kérdezi, hogy vajon meddig lehet
fenntartani a természettudomanyi és a human- illetve
tarsadalomtudomanyi tanszékek kézotti képzelt falat.
Harari gondolatmenetének eddigi allitasait dekonst-
ruktivistanak tarthatjuk, amelyek lebontjak a szabad és
autentikus énrol alkotott - teista vagy humanista - val-
lasos reményt, de van egy ,konstruktiv” hipotézise is
(amely azonban a humanizmus szempontjabol cseppet
sem reménykeltd). ElIméletileg semmi ok nincs ra, hogy
idével ne lehessen kidolgozni olyan, legalabbis részben
nem-szerves algoritmust, amely jobban fogja ismerni sa-
jat magunkat, mint az agyunk szerves algoritmusa. Ez az
uj algoritmus életlink minden teriiletén - beleértve a po-
litikat, a szerelmet és akar a halal kérdését is — képes
lehet ra, hogy sajat agyunknal elénydsebb dontéseket
hozzon szamunkra. A mesterséges intelligenciak és a
szerves organizmusok vegyitésébdl létrejohet egy uj
lény, a ,homo Deus”, amely a sapiensnél fizikai és intel-
lektualis értelemben is sokkal jobb képességek birto-
kaban lesz. Magatdl értet6dik a kérdés: mi sziikség lesz
viszont akkor a homo sapiens életben tartasara?
Egyelore legalabbis ugy tlinik, hogy a valasz: semmi. Op-
timizmusra legfeljebb az ad okot, hogy az emberiség (r6-
vid) torténetét olvasgatva ugy érezhetjiik, a homo
sapiens eltlinésével nem fogja nagy kar érni a vilagot.
Balazs Gabor

JEGYZETEK

1 Sapiens: Az emberiség rovid torténete (Animus Kiado, 2015).
Homo Deus: A Brief History of Tomorrow (Harvil Secker,
London, 2015). (Allit(’)lag mar késziil a magyar forditas, ami
az els6 konyvbol itélve nem lesz rossz, de varhatoak ismét
kapitalis hibak, hiszen a Sapiensben példaul sikeriilt a , The
Flood”-ot 6z6nviz helyett aradatnak forditani.)
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